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NESSUNA SEZIONE
Insieme per essere piu rappresentativi
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Tra ospiti, mostre e laboratori alla Fattoria c'e
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Borghese e i sapori d'ltalia superstar al "Risotto
park
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ARTIGIANATO E NATA CNA PIEMONTE NORD, CHE AGGREGHERA 3500IMPRESE- DELLE PROVINCE DI NOVARA E VCO

Insieme per essere piu rappresentatlw

Fruws e =

M Per offrire nuovi servizi e preﬂdm_

garantire pili rappresentanza
sindacale ad artigiani e pic-
cole medie imprese la Cna di
Novara e del Vco punta
sull'aggregazione, costituen-
do Cna Piemonte Nord. I'an-
nuncio ¢ arrivato martedi
scorso, in conferenza stampa,
presso la sede provinciale
Cnadi Novara in Viale Dante
37: «E’ una scelta fatta per
poter essere piu rappresenta-
tivi, offrire pilt servizi
per lo sviluppo ai no-
striassociati ed accom-
pagnarli meglio sul
mercato - ha spiegato il
direttore della Cna di
Novara e Vco, Elio Me-
dina - Cna Piemonte
Nord aggreghera 4,200
soci, 3.600 imprese e
1.200 pensionati rap-
presentativi  del mondo
dellartigianato e delle Pmi
delle due provincie, al cui
servizio ci saranno 68 colla-

boratori. Sono iste-cim="
que sedi oriali a Novara,

forgomancero,  Castelletto
l'icino, Verbania e Domo-
dossola. Saranno operativi
anche dieci uffici a Trecate,
Galliate, Oleggio, Arona, Ro-

agnano Sesia, San Mauri-
%10 I'Opaglio, Omegna, Gra-
vellona Toce, Baveno e Can-
nobio. 11 prossimo 7 luglio si

terra I'as-

semblea

costituti-

va ed elet-—

fiva di

Cna ' Pie-

monte

Nord, per

eleggere

gli organi-

smi dirigenti per il prossimo
quadriennio, la direzione e la
presidenza».

Nel frattempo, le assemblee
territoriali di Cna Novara e

Vco han-
no  gia
eletto i ri-
spBttili

organi-

slﬁtq@we-
ro i diret-
tivi ed i

ti: il fale-
gname

necatese

Bergantin
per la zo-
na Ovest
Ticino-

Basso No-

Ferrandi (operatrice di asilo
nido) per la zona di Borgo-
manero, Marco Terazza (tito-
lare di un'azienda nel campo
informatico) per I'area di Ca-

stelletto Ticino, Giuliano Sa-
via per Verbania e Fabrizio
Miglini per Domodossola:
«Lintenzione ¢ quella di raf-
forzare le sedi territoriali au-
mentando la rappresentativi-
ta ela partecipazione alla vita
associativa», ha concluso
Medina.
Franco Biondo, presidente di
Cna Novara e Vco, ha ag-
giunto: «Cna Piemonte Nord
¢ il primo traguardo di un
percorso iniziato 30 anni fa.
Sara davvero compiuto
quando riusciremo ad aggre-
gare anche le Cna delle pro-
vincie di Biellae di Vercelli. A
quel punto, con 7.000 soci, il
nostro peso politico sul terri-
torio sara maggiore. Intanto
pero, in un'economia di sca-
la, offriremo gia servizi e
competenze pili calibrate sul-
le esigenze degli associati».
1l presidente onorario di Cna
Novara e Vco, Rosalba Filip-
pi, ha chiosato: «In questo
percorso sono coinvolte mi-
gliaia di imprese: Cna si con-
erma pioniera nell’aggrega-
re associazioni per aumenta-
re iservizi, per arrivare in fu-
turo a rivolgersi ad un terti-
torio corrispondente a quello
della provincia di Novara de-
gli inizi del secolo scorso.
Novara fa da traino».
Filippo Bezio

vliglini e Savla
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spettro per gli artigiani’

G li artigiani cuneesi torna-
no sul piede di guerra. 1l
punto d'attrito ¢ il decreto
del Ministro dell'ambiente
del 22 aprile. Si parla di Si-
stri, il complesso sistema di
tracciabilita dei rifiuti che
costringe a contorsioni buro-
cratiche e spese aggiuntive.
Domenico Visca, presi-
dente di Confartigianato
della zona di Alba e titola-
re di un'officina meccani-
ca a Monta, spiega: «Il Sistri
prevede che, quando un arti-
giano deve smaltire una
quantita di variabile di pro-
dotto inquinante, debba tele-
fonare a un centro conven-
zionato per il riciclo dei rifiu-
ti. A sua volta, il centro prov-
vede a inviare un camion per
recuperare il prodotto. Ogni
transazione viene registrata,
in formato elettronico, su ap-
posita chiavetta. Un sistema
all’apparenza equo, in veri-
ta ingiusto: nel mio caso, se
devo ad esempio smaltire un
fusto da due quintali pieno
di vecchi filtri per olio, devo
spendere 180 o 190 euro. I
negozi e i supermercati sono
esenti dal sistema: possono
vendere olio direttamente al
cliente, eludendo qualsiasi si-

stema di tracciabilita. L'im-
passe é evidente: un priva-
to compra al supermerca-
to l'olio per il proprio vei-
colo, poi - nella maggior
parte dei casi - butta via il
prodotto, a esempio nelle
fognature, provocando un
notevole danno ambienta-
le. Insomma: gli artigiani
vengono controllati, sorve-

gliati, costretti al rigore. Ne-
gozi e supermercati godono
invece di un trattamento
privilegiato».

Prosegue Visca: «La chia-
vetta elettronica costa a un
artigiano circa 160 euro, le
tasse aggiuntive altri 120
euro annui. Molti di noi -
soprattutto chi abita nei
piccoli paesi — non hanno a

disposizione un’Adsl capa-
ce di “rispettare” i dettami
del Sistri».

Nel complesso, un piccolo -

artigiano come Visca arriva
a pagare circa 1.500 o 1.600
euro 'anno per smaltire i ri-
fiuti. «Prima il sistema era
meno complesso, si limitava
alla compilazione di un regi-
stro cartaceo e implicava spe-
se piu contenute».

Barbieri contro super-
mercati. Il paradosso del
Sistri coinvolge anche atti-
vita artigianali diverse.
Un barbiere albese, che
preferisce rimanere anoni-
mo, racconta: «Il Sistri vie-
ne applicato anche, tanto
per citare, alle lamette da
barba. Se un privato va al
supermercato e acquista
uno stock di lamette, non
gli viene richiesta alcuna
certificazione sul corretto
smaltimento del prodotto.
Noi dobbiamo affrontare
gorghi burocratici e spese
macroscopiche. E una situa-
zione ingiusta»,

La rabbia degli artigiani
¢ rivolta verso l'assenza di

olitiche orientate allo svi-
uppo, capaci di compensa-

re i sacrifici richiesti: «
sconcertante la decisione del
Ministero di riavviare il Si-
stri. Un provvedimento che
non tiene per nulla conto del-
le gravi difficolta che in que-
sta fase di recessione stanno
attraversando le piccole e me-
die imprese, in particolare
del terziario di mercato e
dell'artigianato, ormai ridot-
te allo stremo». E l'opinione
di Domenico Massimino, pre-
sidente provinciale di Confar-
tigianato Cuneo: «La crisi ri-
chiederebbe di indirizzare gli
sforzi del Governo verso prov-
vedimenti capaci di far ripar-
tire 'economia e non verso at-
ti che penalizzano ancora di
pii1 le imprese, che faticosa-
mente stanno cercando di
mantenersi in vita garanten-
do milioni di posti di lavoro».
Matteo Viberti
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Pinerolo: assemblea provinciale Cna commercio

Si terra martedi 21 a Pinerolo (in via Chiappero 15, ore
21) l'assemblea provinciale della Cna commercio che
rappresenta circa 14,000 imprese del commercio, servizi
e turismo. Durante i lavori si provvedera alla nomina del
Consiglio provinciale, del suo presidente e dei delegati
all'assemblea elettiva quadriennale. Sono invitati tutti
gli associati. ]
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M ASTI. Industria e servizi giii, solo
I'agricoltura tiene. Anche se si attenua
rispetto all'ultimo trimestre2012, il Pil
continua a calare (meno 0,5 per cen-
t0), registrando il settimo dato negati-

vo consecutivo. Una situazione ana-

loga non si & mai registrata dall'inizio
g_??e serie sait;'richg, nel 1990. Dati di

nte ai quali, perd, occorre reagire. E
allora, dalle 11 di questa mattina al
Centro Culturale San Secondo Grup-
po Costruttori Edili dell'Unione indu-
striale, Confartigianato e Cna Fresen—
tano «Costruire per produrre lavoro».
Una conferenza per indicare precise e
chiare richieste: tornare a investire

Costruire per produrre lavoro

per mantenere e creare occupazione;

_definire un progetto di riforma e ra-
- zionalizzazione del sistema ammini-

strativo statale e degli enti locali; per-
mettere alle pubbliche amministra-
zioni di poteléﬁaagare i lavori realizza-
ti, tenendo nella massima considera-
zione il diritto dei creditori e dei loro
l;wmmli.Saﬂancbt:fg?ocasiotée ptlar

'scutelipmlﬁon' si suimodiele
opportunita «per creare’ - spiegano

i organizzatori - condizioni il piu
possibile collaborative affinché gli
istituti di credito sostengano il mon-
do delle imprese e delle famiglie. E ur-
gente invertire rotta».
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Tra ospiti, mostre e laboratori
alla Fattoria c’eé sempre da imparare

Tra i protagonisti principali della Fattoria in
citta ¢i sono sicuramente i bambini. A loro so-
no dedicati tanti eventi collaterali della ker-
messe, come |'esposizione di animali da corti-
le, laboratori didattici e spettacoli dal vivo.
Uno degli ospiti pit attesi dell’edizione di que-
st’anno e Fabrizio Fontana, alias James Tont»,
che arrivera con il suo spettacolo questa sera, a
partire dalle 20, sul palco di via Bichieri. In ca-
so di maltempo l'evento si terra ugualmente
alla stessa ora ma nel salone Dugentesco.

Fontana & uno dei comici pitt conosciuti a
livello nazionale, grazie alla partecipazione di
molti spettacoli televisivi, Zelig in primis, in
cui spesso ha interpretato, e interpreta tutto-
ra, James Tont, parodia del celebre personag-
gio cinematografico James Bond.

Ma ci sono anche altri momenti, in questi
quattro giorni di Fattoria, sempre dedicati ai
pitt piccoli. In via Brighinzio, per esempio, so-

James Tont. Fontana atteso
questa sera in via Bichieri
con la parodia di 007
presentata a «Zelig»

no presenti i sommelier della Fisar (Federa-
zione italiana sommelier albergatori e risto-
ratori) con due appuntamenti: oggi e domani
saranno a disposizione dei ragazzi delle scuo-
le con il laboratorio olfattivo per imparare a
riconoscere gli odori dei vini, e per capire il
processo di produzione del rosso. Riservato
agli adulti, invece, il laboratorio di degusta-
zione di sabato mattina.

Confartigianato Vercelli propone per i ra-
gazzi diverse attivita didattiche e lavorazioni
artigianali in diretta: i segreti delle piante e
la loro cura, 'utilizzo dell’aerografo ma an-

che nozioni utili per prendersi cura dei no-
stri amici quattrozampe.

New entry il Comune di Buronzo, con una
proposta culturale e artistica mirata a far co-
noscere le formelle in cotto figurato nascoste
tra le case e le torri della Vercelli medievale. I
musei cittadini - Borgogna, Leone e Tesoro
del Duomo - bandiscono la prima edizione
del concorso «Ricicliamo I'arte»; il Comune
di Vercelli & presente con il Centro per le fa-
miglie di Villa Cingoli, che propone laborato-
1i creativi, storie divertenti e letture animate
sotto ai portici del Dugentesco. Una mini rise-
ria e presente sui prati del Sant’Andrea gra-
zie a Confagricoltura, mentre 1’associazione
Donne e riso propone una particolare gara di
domande a tema. Sempre agli studenti delle
scuole vercellesi sono dedicate le iniziative a
cura dell'Ecomuseo delle Terre d’Acqua della
Provincia di Vercelli, del Museo 'L Civel di Ca-

Per i ragazzi. Iniziative
con ’Ecomuseo, letture

animate, poi giochi
e tanto movimento

salbeltrame, e del circolo fotografico Il Gal-
letto. Al Piccolo studio si narrano storie, favo-
le e leggende, grazie anche alla biblioteca ci-
vica di Vercelli. Infine i ragazzi e le insegnan-
ti dell’artistico Alciati e del Liceo delle scien-
ze sociali propongono nel chiostro del San-
t'Andrea laboratori interattivi basati su gio-
chi, parole e movimento; mentre il Circolo
culturale Dessi mette in mostra al Dugente-
sco il parco naturale regionale Molentargius,
una delle pit importanti aree umide d’Euro-
pa.Insomma, ce n’e per tutti: perche in Fatto-
ria ¢’ sempre da imparare.
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Borghese e 1sapori d’talia
superstar al “Risotto park”

Immancabile, irrinunciabile, sempre presen-
tesulle tavole dei vercellesi:il riso e sicuramen-
te il prodotto piti conosciuto e amato del terri-
torio vercellese. Come poteva mancare nella
manifestazione pitt importante del territorio,
laFattoriain citta?Quest’annoil cereale princi-
pe dell’agricoltura locale ha particolarmente
ispirato gli organizzatoridella kermesse targa-
ta Ascom, che hanno pensato addirittura di
creare - all'interno di una delle tensostrutture
attorno al Sant’Andrea - un piccolo parco a te-
ma.SichiamaRisotto park» e sara presente sa-

bato edomenica dalle 12,30 alle 14, e dalle 19,30
alle21,30,inviaGualaBichieri. Allestitograzieal
supportodella CameradicommerciodiVercelli,
I’Ascom, la Confartigianato e Confagricoltura,
vedraunospited’eccezione perl'inaugurazione
prevista sabato mattina alle 11: lo chef Alessan-
dro Borghese, celebre cuoco e conduttore televi-
sivo, spesso presentenelle case di tuttaItaliacon
trasmissioniinondasu Sky,Real Time e Cielo.

11 «Risotto park» non sara un semplice luogo
dove assaggiare diverse ricette a base di riso. Si
tratterainvecediunaverae propriaimmersione
nella tradizione enogastronomica del Nord Ita-
lia, allapresenzadiben seicucinetipicheterrito-

riali edei rispettivivini. La provincia di Mantova
propone un’abbinata risotto alla pilota e Lam-
busco; 1a provincia di Vicenza il risotto dea Ba-
dessaeilvinoVespaiolo;Paviail risottoalla pasta
disalame eil Bonarda Oltrepo; Novara propone
la Paniscia eibianchi delle Colline novaresi, ma
anche il riso venere al burro esalvia o al gorgon-
zola; infine Vercelli, presente con I'immancabi-
lepanissaabbinata con il Barbera.

Ma non finisce qui. L’altra novita della Fatto-
riaincitta 2013 elasfida «Riso controRiso», orga-
nizzata da Casa Verdi insieme con Ascom, For-
mater e Dada Foodies e in programma venerdi
alle 20 sempre nei pressidel Sant’Andrea. Di co-
sa sitratta? Sarauna vera e propria gara tradodi-
ciaspiranti chef; divisiin sei coppie, che dovran-
no realizzare in venticinque minuti sei tipi di-
versidirisotti,cheverrannoestratti asorteeasse-
gnati al momento. Ogni coppia conoscera solo
durante I'estrazione la ricetta che dovra realiz-
zare.Unasfidaall'ultimochicco,cheavverrasot-
tol’occhiovigile di Davide Bonato, chef'del risto-
rante «Il convento» diTrino, che «bacchettera»in
stile Masterchef chi sbaglia con dosi e tempi di
cottura. Alla fine un assaggio per tutti i parteci-
pantieperil pubblico.
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