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NESSUNA SEZIONE
Il «Tacuej» dedicato ai cibi del Tortonese

Alba, alla Fiera oggi protagonista € la nocciola
Confartigianato Informa
| falegnami del futuro alla Bottega di mestiere

OSSERVATORIO TARES "Sui rifiuti aumenti
eccessivi
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11 <Tacuej»
dedicato ai cibi
del Tortonese

mm I] «Tacuej ‘d Turto-
nay, il tradizionale calen-
dario tortonese giunto al-
la 192 edizione, & stato
presentato martedi nella
sede della Libera Artigia-
ni-Confartigianato, i cui
associati da sempre si
fanno carico dell'iniziati-
va. Il «Tacuej» sard di-
stribuito, dietro la corre-
sponsione di un'offerta, a
cura dei rappresentanti
delle istituzioni benefiche
del territorio (Piccolo
Cottolengo, Confraterni-
ta di Misericordia, Cen-
tro Paolo VIdi Casalnoce-
to e Fondazione San Car-
lo di Castelnuovo Scri-
via). «Mangiarbere torto-
nese» € il titolo di que-
st’anno: un insolito viag-
gio alla ricerca del cibo e
delle abitudini alimentari
del Tortonese, attraverso
i secoli. L'autore dei testi
& il maestro Armando
Bergaglio. M.T.M]
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Alba, alla Fiera
0ggl protagonista
e lanocciola

APPUNTAMENTO CON LA KERMESSE DEL TARTUFO

Tartufo, ma non solo. I1 quarto
weekend della Fiera albese offre un
programma ricco di appuntamenti
golosi. Il tuber magnatum pico con-
tinua a fare la parte del leone, conil
mercato mondiale allestito nel cor-
tile della Maddalena, dove si posso-
no trovare gli esemplari migliori a
prezzi che oscillano tra i 250 e i 300
euro l'etto.

Anche il Palazzo del Gusto di piazza
Medford e pronto ad accoglierei visita-
tori con i suoi approfondimenti culi-
nari denominati «Foodies moments» e
Wine Tasting Experience»: laboratori
originali, aperti anche ai piti piccoli,
per scoprire la straordinaria ricchezza
dell’enogastronomia locale.

Ma oggi ad Alba con Langhe e Roe-
roin piazzavain scena l’eccellenza di
tutto il territorio della Granda: il pub-
blico potra degustare e acquistare de-
cine di prodotti in un percorso mira-
to tra le grandi qualita della provin-
cia cuneese. Lungo via Cavour, nel
cuore del centro storico, saranno di
scena i formaggi - dal Raschera fino al
Castelmagno e - i prodotti ortofrutti-
coli - dal porro di Cervere all’aglio - e
alcune delle specialita dolciarie pit
conosciute - dalle praline alla tradi-
zionale torta di nocciola, fino ai ricer-
cati baci di Cherasco. E poi ancora:
dal miele al salame, dal pane tradi-
zionale alle tome e al brus, il centro
storico sara pervaso dai profumi delle
varie specialita della Granda.

Novita di questa edizione, i piattiei
taglieri preparati da alcuni degli espo-
sitori: dai ravioli e i tajarin, ai taglieri
di salumi e formaggi, si potranno de-
gustare ottimi piatti concedendosi
una pausa sfiziosa tra un acquisto e
Ialtro, dalle 10 alle 19. Ovviamente, ac-
compagnati dai grandi vini del territo-
rio, con la possibilita di degustare e

1110 novembre

L’Asta mondiale
colleghera in diretta
Grinzane a Hong Kong

scegliere tra le oltre cento etichette
che compongono 1'Isola del vino di

Langhe e Roero, con le migliori deno-
minazioni e i produttori presenti di-
rettamente a dialogare con turisti e
appassionati.

In piazza Duomo, invece, 'ospite
d’onore sara anche oggi la Nocciola
Piemonte Igp. Nell’accogliente Salotto
dei Gusti e dei Profumi, ognuno potra
scoprire le caratteristiche superiori di
gusto e sapore, le sue molteplici decli-
nazioni, dal dolce al salato. Il percorso
proposto permettera di conoscere me-
glio le caratteristiche uniche e la quali-
ta gustativa della Nocciola Piemonte
IGP, nonché la resa nelle varie trasfor-
mazioni ed applicazioni culinarie.

La qualita superiore della nocciola,
inequivocabilmente confermata dai
test eseguiti dal Centro Studi Assaggia-
tori di Brescia, permette al Piemonte e
all’Alta Langa di fregiarsi del titolo di
«Nocciola pitt buona del mondo».

«La presenza della Nocciola come
protagonista di un evento nell’ambi-
to della Fiera internazionale del Tar-
tufo - dice Flavio Borgna, presidente
dell’Ente Fiera della Nocciola e dei
Prodotti Tipici dell’Alta Langa - € una
importante occasione di valorizzazio-
ne per il prodotto stesso e il territorio
da cui proviene, e si inserisce nel qua-
dro promozionale che stiamo portan-
do avanti come Ente Fiera con il sup-
porto della Regione Piemonte: 1a no-
stra Nocciola Piemonte IGP sta diven-
tando sempre pitl uno straordinario
ambasciatore dell’eccellenza enoga-
stronomica del Piemonte, insieme al
Tartufo Bianco d’Alba».

E aggiunge: «Per le degustazioni
guidate abbiamo il supporto qualifi-
cato e coreografico della Confraterni-
ta della Nocciola Tonda Gentile di
Cortemilia e brinderemo con il Mo-
scato dell’Enoteca Regionale del Mo-
scato di Mango, altro prodotto straor-
dinario delle nostre colline».

La Fiera internazionale del tartufo
bianco d’Alba proseguira fino al 17 no-
vembre, proponendo ancora decine di
eventi. Uno tra tutti, I’Asta mondiale
del tartufo, che domenica 10 novem-
bre colleghera in diretta il Castello di
Grinzane Cavour e il cuore di Hong
Kong per rilanci da capogiro.
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CONFARTIGIANATO:

BORSE DI STUDIO E PREMI DI LAUREA

PER | FIGL DEGLI ARTIGIANI ASSOCIAT! E PER LAUREATI NOVARES! E DEL VCO,
Per LE MODALITA 1L BANDO E ON LINE AL SITO WWW.ARTIGIANLIT
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CONFARTIGIANATO HA ILLUSTRATO AGLI STUDENT] LE OPPORTUNITA DI LAVORO NEL MONDO DELLA PICCOLA IMPRESA
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Levento & realizzato in collaborazione
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Informaziani e adesioni:
Confartiglanato Imprese

Pirmente Orientals
(per # Novarese: 0321.661111,
per HVCO; 0323.588611).

L'Associazione in tempo reale in Internet all'indirizzo www.artigiani.it
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I fale gnami del futuro
alla Bottega di mestiere

TIROCINI PROMOSSIDA C

Piccoli falegnami crescono. Si torna «a botte-
gay, 1 giovani riscoprono mestieri dimenticat
da tempo, ma sempre di grande attualita, in
grado didarelorosoddisfazioni e gratificazioni
umane, professionali ed economiche. Cosi an-
che un lavoro che ha un sapore antico, come il
falegname, torna ad affascinare i ragazzi di og-
gi. Promossa da Confartigianato torna la «Bot-
tega di mestieres e dal 7 ottobre ha preso il via il
secondo ciclo, dei tre complessivi, di tirocini
delle «bottegher nel settore del legno.

Nel Novarese sono dieci le aziende, tutte ade-
renti al sistema Confartigianato, che hanno at-
tivato il programma Amva, ovvero Apprendi-
stato e mestieri a vocazione artigianale realiz-
zato in collaborazione da Italia Lavoro per con-
to del ministero del Lavoro e delle Politiche so-
ciali per promuovere e valorizzare il lavoro arti-
gianale el'apprendistato.

«Il progetto prevede un tirocinio di sei mesi
in un laboratorio di falegnameria, al fine di
apprendere il mestiere artigianale - dice Ro-
berto Ceffa, dirigente di Confartigianato Im-
prese Piemonte Orientale e capofila del pro-
gramma delle Botteghe di mestiere -’ rivolto
a ragazzi disoccupati, maggiorenni e con me-
no di 29 anni. Al secondo bando di selezione
per dieci posti si sono iscritti 80 candidati pro-
venienti da tutta Italia; per numero di doman-
de ricevute la nostra “Bottega” & la seconda in
Italia, confermando cosi l'interesse che i gio-
vani hanno verso l'artigianato e la disponibili-
ta che gli artigiani hanno verso progetti di for-
mazione in bottega per trasmettere ai giovani
i loro saperix. Altro che imparare I'arte e met-
terla da parte; quisi tratta di imparare un'arte,
nel senso quasi letterale del termine, e la si
mette in pratica subito.

Molte aziende artigiane, del settore del le-
gno come di altri settori, soffrono oggi per una
crisi di manodopera specializzata. Sovente
queste attivita sono condotte da persone an-
che avanti di eta e rischiano anche di sparire

1

quandoi titolari, per ovvie ragioni di eta, devo-
no lasciare il campo. Si perde cosi un patrimo-
nio di conoscenze e di cultura che @unico. Nel-
lo stesso tempo si crea un vuoto economico
quando un'azienda chiude o ha difficolta a
trovare giovani. Una contraddizione in tempi
di crisi. Si aprono dunque molte prospettive
per i giovani corsisti.

«Particolare valore al progetto sara dato dal-
la collaborazione con il Comitato d’Amore di
Casa Bossi - dicono a Confartigianato - che por-
tera futuri sviluppi per meglio articolare e defi-
nirel'ideadicantiere scuola che potri essereal-
la base del recupero dell'immobile antonellia-
no nel cuore di Novaras. Gli artigiani che accol-
gono i ragazzi nei loro laboratori sono tutte
aziende di prestigio e spesso con una grande
tradizione alle spalle. Il che & una ulteriore ga-

ONFARTIGIANATO

ranzia per questi giovani che una volta lasciata
la «bottegas non faranno fatica a rovare lavoro
0, se abbastanza intraprendenti, a mettersi an-
che in proprio.

Le aziende che partecipano al programma
delle Botteghe di mestiere sono: Castano srl di
Galliate, Roberto Baroni di Armeno, Benecchi
stl di Galliate, Tiziano Bertolo di Novara, Delfi-
no Bonetti di Casalvolone, Angelo Piaterra di
Nebbiuno, Fernando Salsa di Bellinzago Nova-
rese, Andrea Valazza di Boca, Pirali Serramenti
di Armeno e Angelo Vandoni di Novara. I ema-
gnifici noves,igiovani che «vanno a bottegas so-
no; Jared Chiesa, Daniele Esposito, Alessandro
Gallazzi, Mattia Lai, Alessio Miramonti, Chri-
stian Siddi, Alberto Valsesia, Ciro Volpe e Gio-
vanni Tondina.

Alcuni dei giovani del corso falegnami.
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OSSERVATORIO TARES

“Suil rifiuti
aumenti

L] .,’
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Nella migliore delle ipotesi la tassa rifiuti 2013 &
uguale al 2012, o di pocoinferiore. La segnalazio-
nearrivada Confartigianato. <Maé unafalsa con-
solazione - dicono all’associazione artigiana -
mancando ancora il consuntivo di dicembre:
una condizione per tutti i contribuenti e che ci
viene segnalata da un fabbro del Vco». Confarti-
gianato prevede per]l’annoin corso un aumento
della tassa rifiuti in media del 50%. «Nei casi peg-
giori ci sono aumenti che toccano livelli elevatis-
simi-proseguonoda Confartigianato-unbar pa-
sticceria in provincia di Novara paghera +267% e
un’officina meccanica di un artigiano novarese
+327%; unaltrosi “fermera” al 143% di aumento.
Arincarareladosediaumentil’attesadel consun-
tivodidicembre.

Sonosolo le prime segnalazioni che artigiani,
piccoli imprenditori e commercianti hanno tra-
smesso all’Osservatorio Tares creato da Confarti-
gianatopermonitorarel'impattodellanuovatas-
sarifiuti sulle piccoleimprese. «Irisultati sonoal-
larmanti. Ci aspettavamoforti incrementi, main
molti casigliimprenditori si sonovisti recapitare
cartelleesorbitanti-commenta Francesco Del Bo-
ca presidente di Confartigianato Piemonte
Orientale-nonsipuofarecassasullapelledellefa-
miglie e delle piccole imprese»r. A corroborare
questo senso di stangata anche I’apparente age-
volazione,ladeduzionedel 20% dell Tmu suibeni
strumentali. «Compensa solo parzialmente gli
aumenti delle rendite e delle aliquote decisi nel
2012 da Stato e Comuni-spiega Amleto Impaloni
direttoredi Confartigianato-tornandoallaTares
laumentomedionel 2013 superadigran lungail
50%rispettoal 2012. Questiscenari cifannoteme-
re che tante imprese non possano andare avanti:
da cinque anni il saldo iscrizionifcessazioni € ne-
gativo e temiamodi siail segno meno anche que-
st’annoy. Andare avanti e sempre piu difficile.
«Bastatasse,bastaburocrazia-conclude Del Boca-
occorrediminuireletasseeilcuneofiscale. Come
Confartigianato riteniamo che la misura sia col-
maenonescludiamoazionidimobilitazione.
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