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* Presentto il Tacuéi“d Torfona 2014

Sette Giorni a Tortona

artedi sera

Armando

Bergaglio

autore or-

mai stori-
co del Tacuei ‘d Turtona
coadiuvato dal professor
Ugo Rozzo e da Chiara Pa-
rente hanno piacevolmente
intrattenuto il folto pub-
blico presente alla tradi-
zionale riunione con il
quale la Confartigianato
tortonese consegna simbo-
licamente ad alcune asso-
ciazioni di volontariato il
calendario da loro edito
che quest'anno ha per te-
ma “Mangiarbere Tortone-
se”. Di questo pubblichia-
mo Uintroduzione.

La storia di un paese &
la storia di cio che si man-
gia, ha scritto uno storico.
Se guardiamo quello che
si mangia da noi, attraver-
8o 1 prodotti della nostra
agricoltura, si ha un im-
mediato riscontro con le
peculiarita del territorio
tortonese: la pianura orti-
cola e cerealicola, la colli-
na vitivinicola e la monta-
gna con pascoli, alleva-
mento del bestiame, for-
maggi e tartufi.

La nostra & sempre sta-
ta una terra generosa,
grazie anche all’operosita
dei nostri contadini. Anco-
ra negli ultimi decenni
dell’Ottocento da noi si
coltivava il riso, poi disin-
centivato dalle autorita
per ragioni igieniche. Nei
secoli del Medio Evo era
presente I'ulivo {poi scom-
parso, per mutamenti cli-
matici, anche se oggi & ri-
tornato, ma forse & solo
pitt una moda). Negli sta-
tuti quattrocenteschi di
Garbagna. oltre al mulino,

al forno comune ed all’o-
spizio, si trovava anche un
frantoio per le olive, per la
produzione di olio. Nel
1556, in occasione del pan-
tagruelico pranzo per l'in-
coronazione di Papa Pio V
(allora tortonese), si trova-
no nel menu ben 11 piatti
a base di olive di Tortona
servite in salamoia con
zucchero.

Chi, un tempo, passava
dalle nostre parti faceva il
pieno di prodotti alimen-
tari o venivano richiesti
da localita anche lontane.
Papa Paolo III, con il suo
corteo, diretto a Nizza per
mettere d’accordo i due
potenti di allora, Carlo V e
Francesco I, il 4 maggio
1538 giungeva a Voghera
“che fa buon vino”. Il mat-
tino dopo era a Tortona
“che fa ottimo vino”. Il
Cardinal Gambara, vesco-
vo della citta, “fece un bel-
lissimo preparamento di
buoni vini et altre cose,
massime di capponi e di
formaggi”. Nel proseguire
il viaggio il corteo papale
arrivo ad Alessandria “che
non fa buoni vini”. A Cas-
sine trovarono vinetti ap-
petitosi e alla sera allog-
giarono ad Acqui, “citta
che fa buon vino, et qui so-
no belli et buoni bagni”.
Conclusione: solo a Torto-
na fu trovato “ottimo vino”.

Un altro papa, Pio VII,
diretto a Roma, nel 1814
fu ospite del Barone Ga-
rofoli e nella memoria del
cerimoniere mons. Remot-
ti, si legge che quando il
papa beveva tutti si ingi-
nocchiavano, quindi, nel
lasciare Casa Garofoli,
disse che da tempo non

aveva mangiato cosi bene.

Verso la fine dell’800
arrivavano i primi turisti,
cul una guida tortonese
consigliava (e dava istru-
zioni) per le cure dell’ac-
qua (solforosa), del latte e
dell'uva. Anche se, nei se-
coli passati, nelle botteghe
si potevano trovare pro-
dotti raffinati (caviale,
salmone, bottarga) il man-
giare quotidiano era a vol-
te a1 limiti della sopravvi-
venza (e questo spiega i
frequenti “furti di campa-
gna”), se poi si era in tem-
po di carestia o di guerra
e le forze piu valide erano
sottratte ai lavori dei
campi, (ma anche nel do-
poguerra) la situazione
poteva diventare dram-
matica.

Ancora qualche decen-
nio fa, dopo la fine della
prima guerra mondiale, il
sindaco di Tortona dispo-
neva che chi intendeva
consumare il pasto nelle
trattorie o ristoranti, do-
veva portare con se il pa-
ne. Chi & meno giovane,
poi, ricordera la borsa ne-
ra o quel rischioso scam-
bio di prodotti con i Geno-
vesi, che arrivavano con
olio o col caffe e se ne tor-
navano con la farina. Ed &
significativo un detto po-
polare in voga in quegli
anni, Oggi nelle sagre pae-
sane & sopravvissuto il
“polentone”, (a Caldirola
“e brs” ‘d Carvo), mentre a
Tortona con “Assaggiator-
tona, Saperi e sapori e
Paesi e sapori” si celebra-
no le tradizioni e le poten-
zialitd gastronomiche del
nostro territorio.

Armando Bergaglio
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Gazzetta d'Alba
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Venerdi una serata di intrattenimento con l'orchestra-spettacolo “Mirko Casadei”. Domenica le premiazioni dei soci

ue giorni di festa per cele-

brare il forte legame che
unisce gli artigiani alla loro
associazione. La Confartigia-
nato, zona di Bra, si sta pre-
parando per la tradizionale
manifestazione che come
ogni anno vedra la premia-
zione di numerosi associati,
oltre a momenti
conviviali.

Un primo
momento di in-
trattenimento
avra luogo ve-
nerdi 8 novem-
bre nel palaz-
zetto dello sport
Brasport di via
Gabotto dove al-
le 21 iniziera il
concerto-spet-
tacolo dell’or-
chestra Mirko Casadei.

La festa entrera nel vivo
nella mattinata di domenica
10 novembre con la celebra-
zione della Messa alle 9 nel
santuario della Madonna dei
fiori, con la benedizione del-
lo stendardo e delle meda-
glic da consegnare alle ditte
artigiane benemerite. Alle 10
nella sala conferenze Monta

dell’hotel Cava-
lieri di Bra, al co-
spetto delle au-
torita civili, mili-
tari e di catego-
ria saranno pre-
miate 17 ditte
artigiane della
zona. Saranno
inoltre conse-
gnati due premi
speciali: 'Arti-
giandor, riserva-
to a chi si & di-
stinto per particolari meriti
a favore della comunita e del
mondo artigiano, ¢ il premio
Artigiani senza confini, desti-
nato a chi ha contribuito a

Artigiani
far conoscere i manufatti e
la professionalita del com-
parto nel mondo.

Saranno insigniti di un ri-
conoscimento particolare an-
che sette artigiani della zo-
na. L’ Artigiandor di quest’an-
no ha un sapore particolare
perché assegnato al commen-
dator Giacomo Pirra, che
per 20 anni ininterrotti ¢ sta-
to presidente del sodalizio ar-
tigianale braidese.

Il premio Artigiani senza
confini verra assegnato alla
ditta di costruzioni meccani-
che agricole Bonino sas.

Alle 12.30 & previsto 'aperi-

tivo offerto dalla Confartigia-
nato imprese di Bra, a cui se-
ociale pres-

guira il pranzo s
so il ristorante
Principe.
«La nostra fe-
sta», afferma il
presidente della
zona di Bra di
Confartigianato,
Andrea Lamber-
ti, «& diventata
una preziosa oc-
casione non solo
per ringraziare i
nostri colleghi
che con dedizione e senso del
dovere hanno dato un grande
contributo allo sviluppo socia-
le ed economico
della nostra zo-
na, ma anche
per dimostrare a
quanti interver-
ranno la coesio-
ne che nel corso
degli anni ha
sempre caratte-
rizzato la nostra
associazione».
Franco
Burdese

Andrea Lamberti

braidesi in festa

Giacomo Pirra
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B Giunge alle sesta edizione
ArTo, il Salone dell’artigiana-
to d’arte e del design quotidia-
no, organizzato da GL events
Italia-Lingotto Fiere, con il pa-
trocinio e il sostegno della Re-
gione Piemonte.

La mostra-mercato inaugu- .

ra venerdi prossimo 8 novem-
bre al Lingotto Fiere di Torino,
e sara aperta al pubblico fino
a domenica 10. Tre giorni in
cui il Padiglione 5 si trasfor-
mera in una vetrina d’eccel-
lenza per le realta italiane del
settore, che hanno nella crea-
tivita e nell’originalita i loro
tratti distintivi. Curiosi e ap-
passionati potranno scoprire e
acquistare prodotti dal design
unico ed esclusivo, ma adatti
alla vita di tutti i giorni. Mo-

AL LINGOTTO
Artigianato d’arte

e design: tre o

. - - Y
giorni con ArTo’
bili, complementi d’arredo,
ngOle]ll, accessori, tutti realiz-
zati con tecniche che unisco-
no i materiali piu tradiziona-
1i con quelli pit innovativi e
attuali, dal legno al vetro, dal
ferro alla ceramica, da mate-
rie prime pregiate come oro e
argento ai tessuti per creare
abiti eleganti e alla moda.
Quest'anno l'area espositiva
propone un percorso di visita
nuovo, offrendo al pubblico la
possibilita di fare un vero e
proprio giro d’Ttalia artigiana-
le.

Non mancheranno, come o-
gni anno, le attivita a corolla-

io della parte espositiva. I la-
oratori tematici, dedicati a
studenti e appassionati, que-

st'anno saranno incentratisu

mato moltre la?puntamento
quotidiano con le sfilate pre-
sentate da Elia Tarantino, do-
ve si potra ammirare in pas-
serella le creazioni di moda,
accessori, gioielleria e bigiot-
teria degli artigiani presenti
al Salone.

Orario: venerdi e domenica
dalle 10 alle 20, sabato dalle 10
alle 22. Biglietto intero 5 euro,
ridotto con coupon scaricabile
dal sito 3, ridotto speciale a 2
per gli utenti GTT, ingresso
gratuito per chi presenta il bi-
glietto di Artissima.
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Novara Oggi

Tassa rifiuti: per gli artigiani
aumenti anche del 327%

NOVARA (bec) Nella migliore
delle ipotesi la tassa rifiuti
2012 & uguale a quella 2013,
o addirittura di poco infe-
riore ma & una falsa con-
solazione mancando ancora
all’appello il consuntivo di
dicembre. Nei casi peggiori
ci sono aumenti che toccano
livelli elevatissimi: un bar pa-
sticceria in provincia di No-
vara + 267%, e una officina
meccanica di un artigiano
novarese + 327%, mentre un
suo collega & andata meglio,
“solo” un aumento del 143% .
E anche per questi, a rin-
carare la dose gia massiccia
di aumenti, e atteso il con-
suntivo di dicembre.

Sono le prime segnalazio-
ni che artigiani, commer-
cianti e piccoli imprenditori
hanno trasmesso all'Osser-
vatorio Tares creato da Con-
fartigianato Imprese Pie-
monte Orientale per moni-
torare I'impatto della nuova

tassa rifiuti sulle piccole im-
prese. «Ci aspettavamo forti
incrementi ma in molti casi
gli imprenditori si sono visti
recapitare cartelle esorbitan-
ti, incrementi percentuali a
tre cifre che purtroppo non
sono l'eccezione - & il primo
commento del presidente di
Confartigianato Francesco
Del Boca - Abbiamo sempre
denunciato come non si pos-
sa fare cassa sulla pelle delle
famiglie e delle piccole im-
prese ma rileviamo come
questo stia accadendo, E il
futuro non ci lascia tranquil-
li: dal prossimo anno la Tares
lascera il posto a nuove tasse,
in fase di definizione con la
legge di stabilita: al dila delle
promesse di riduzione della
pressione fiscale, ci atten-
diamo un ulteriore giro di
vite a causa di meccanismi
che devono ancora entrare in
vigore ma le aspettative non
sono certo ottimistiche».
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“Ovada in mostra” il 9 e 10 novembre

Le eccellenze artigiane
In piazza San Domenico

Ovada. Sabato 9 e domeni-
ca 10 novembre si terra la
quinta edizione di “Ovada in
mostra”, con le eccellenze arti-
giane cittadine, e della zona, in
vetrina. Un appuntamento che
si rinnova, da settembre a no-
vembre per quanto riguarda il
periodo e nella centralissima
piazza San Domenico per la
location. Altra novita assoluta,
la concomitanza dell'importan-
te evento per la giornata di do-
menica con liniziativa “Vino e
tartufi”, che si svolgera nel
centro storico cittadino, a cura
della Pro Loco di Ovada e del
Monferrato Ovadese.

Saranno presenti all'interno
della tensostruttura di piazza
San Domenico, cuore del cen-
tro storico, una ftrentina di
aziende artigiane della zona di
Ovadase. Un a buona occasio-
ne, da parte dei visitatori, per
conoscere e apprezzare le
professionalita e le capacita
degli artigiani e delle imprese
locali. Sara attivo, per tutto il
periodo della mostra, un colle-

gamento wifi libero a disposi-
zione sia delle aziende che dei
visitatori.

L’inaugurazione di “Ovada
in mostra” & prevista per le ore
10 di sabato 9 novembre. L’o-
rario di apertura dfegli stands
artigianali va dalle ore 10 sino
alle 20. “Ovada in mostra” &
giunta alla quinta edizione — di-
ce il presidente zonale di Con-
fartigianato (associazione di
categoria che organizza la ma-
nifestazione, assieme alla
Confederazione Nazionale Ar-
tigiani) Giorgio Lottero. “Una
edizione che cade in un anno
di difficolta e di crisi economica
€ un segnale importante che
dimostra la vitalita delle nostre
imprese e di tutto 'ovadese.
Inoltre vorrei sottolineare I'im-
portanza del connubio di “Ova-
da in mostra” con “Vino e tar-
tufi”, molto significativo.

Per la prima volta possiamo
dire che si & fatto sistema, si
sono uniti due eventi per pro-
muovere Ovada, la zona e le
sue eccellenze.”
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ARTIGIANI. STASERA LA RIUNIONE

Alla Cna debutta
il gruppo degli edili

Hanno raccolto le problemati-
che e i malumori della catego-
ria, sollecitando gli associati a
riunirsi in un primo incontro
per capire cosa fare, per ana-
lizzare le criticita e capire se
l'associazione pud offrire ap-
poggio e servizi mirati.
Prende forma il gruppo edi-
li di Cna che questa sera si ri-
trova nella sede di via Repub-
blica per dare il via a nuove si-
nergie. «Ci sono categorie gia
organizzate da tempo - spiega
Luca Guzzo, direttore di Cna -
Iparrucchieri e le estetiste, gli
autotrasportatori, gli installa-
tori. Sull’edilizia non eravamo
mai riusciti a creare una squa-
dra ma i tempi sono cambiati
ed & emersa questa esigenzay.
L’intento é dicercare di «fa-
re gruppo», ditrovare insieme
delle soluzioni, anche piccole,
che aiutino davvero gli im-
prenditori a resistere e ad an-

Il direttore Luca Guzzo

dare avanti nella loro impresa.
11 tentativo di fare qualcosa di
serio tutti insieme, con i pensie-
ri, le idee e le opinioni di tutti.
L’appuntamento ¢ alle 20,30:
sono invitati costruttori edili,
decoratori, piastrellisti, serra-
mentisti, riquadratori e carpen-
tieri associati. Coordineranno
Iincontro Alberto Antonello,
Roberto Puozzo e Lino Vivi.

Lasilod senza soldi ==

eil puesesimobilita

“
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