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VOUCHER DA 10 MILA EURO

PER LE PMI DIGITALI

Con il decreto 145/2013, il Ministero dello Sviluppo Economi-

co concedera dei finanziamenti a fondo perduto fino al 50%

delle spese ammissibili alle imprese che effettueranno degli
investimenti digitali.

Il voucher da 10.000 euro potra essere utilizzato per I'acqui-
sto di software, hardware o servizi che consentano il miglio-
ramento dell'efficienza aziendale, lo sviluppo di soluzioni di
e-commerce, connettivitd a banda larga e ultralarga, il colle-
gamento alla rete internet mediante la tecnologia satellitare e
per finanziare la formazione qualificata del personale in cam-
po ICT. Le domande andranno trasmesse in via telematica, at-
traverso una procedura che verra resa disponibile dal Mini-
stero a breve. Per maggiori info & possibile contattare :
Confartigianato Asti — Ufficio Categorie Davide Marino

Tel. 0141/5962 interno 18 Fax 0141/599702
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Confartigianato, i vent anni del gruppo giovani
“Coniro le difficolta, vince la forza di innovare”

Cuneo - (b). Da vent’anni
al fianco dei giovani artigiani
per dare forza al comparto e
creare sempre pitl rete per da-
re risposte alla crisi e alle dif-
ficolta di lavorare oggi: sabato
11 il Movimento Giovani Im-
prenditori di Confartigiana-
to Cuneo ha festeggiato il ven-
tennale di fondazione con un
convegno dedicato all'inno-
vazione imprenditoriale, alla
presenza anche del presidente
regionale Daniele Casetta e di
quello nazionale Marco Nar-
din, oltre a Paolo Manfredi
(digital innovation manager
di Confartigianato Imprese) e
altri esperti del settore.

“Abbiamo voluto sottoline-
are l'importanza dell'anniver-
sario - spiega Enrico Moline-
ri, presidente in carica (nella
foto con i ‘past president’ del
gruppo e con il presidente Do-
menico Massimino) - puntan-
do su una delle qualita che da

sempre contraddistingue la
nostra categoria, cio¢ la natu-
rale attitudine all'innovazio-
ne, per riflettere sull’attuale
situazione del settore artigia-
nale e approfondire gli stru-
menti e le soluzioni disponi-
bili per aiutare le aziende ad
affrontare il nostro immedia-
to futuro, caratterizzato da
profondi cambiamenti”.

C’¢ stata anche una con-
divisione di testimonianze,
con alcuni giovani impren-
ditori artigiani cuneesi, co-
me Andrea Valle (B.V. Veicoli
Blindati di Beinette), Alberto
Mandrile (Tecnoworld Group
di Cuneo) e Danilo Parola
(Play Adv di Centallo).

Sono poi intervenuti i pre-
sidenti che si sono sussegui-
ti negli anni, raccontando an-
che qualche aneddoto della
loro esperienza alla guida dal
gruppo: Luca Crosetto (1994-
2001), Roberto Castellino

(2001-2005), Livio Boschet-
ti (2005-2009) e Stefania Bon-
giovanni (2009-2013).

Per tutti, la vera “mission”
del gruppo & e rimane “essere
l'occasione di innovazione nel
contesto associativo per dare
futuro allimpresa”.

“Lassociazione - ha detto
Massimino - deve un sentito
e autentico ringraziamento al
Movimento Giovani Impren-
ditori: non solo si & rivela-
to un’ottima ‘palestra’ che ha
permesso la crescita di mol-
ti dirigenti che continuano
tutt’ora la loro azione sinda-
cale all'interno della struttura,
ma si & sempre dimostrato at-
tento e puntuale rispetto alle
esigenze e necessita degli im-
prenditori e ha rappresentato
un collante tra gli imprendito-
ri artigiani. Caugurio & che le
attivita del gruppo continuino
con lo stesso impegno anche
nei prossimi anni”.

Pagina 11
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Fiera del tartuto, invito alla visita

lerzo week-end per la rassegna albese: fante le occasioni per incontrare i sapori di Langa e
Roero, tra mercati, dequstazioni, show cooking e festival, accompagnati da concerti e spettacoll

Alba - Terzo week-end per
1'84° edizione della Fiera in-
ternazionale del tartufo bian-
co d’Alba.

Ricchissimo, come di con-
sueto, il carnet di eventi che
animeranno il fine settimana
della capitale storica ed eco-
nomica delle Langhe.

Si parte venerdi 24 otto-
bre alle 17 con “Open Alba -
Food, wine & music”. Un’oc-
casione ghiotta per incontrare
¢ scoprire i sapori di Langhe
e Roero, passeggiando per
le vie del centro storico. Ses-
santuno gli esercizi coinvolti
nell'iniziativa, all'interno dei
quattro borghi: San Lorenzo,
San Martino, Patin e Tesor e
Brichet. Nei negozi aderenti
sara possibile degustare gra-
tuitamente vini, dolci, confet-
ture, salumi, formaggi, mie-
le e tutte le migliori produzio-
ni delle colline albesi, com-
piendo al contempo un viag-
gio culturale nelle filiere pro-
duttive e tra i personaggi del-
la tradizione.

Alle 21, in piazza Vittorio
Veneto, per la rassegna “Jazz
& Co: degustazioni jazz”, il
Teatro Sociale ospita Rita
Marcotulli al pianoforte, Fi-
lippo Cosentino alla chitarra
classica e Carlo Gaia alla bat-
teria.

Sabato 25 ottobre, giorna-
ta interamente dedicata all’e-
nogastronormia del territorio.

Alle 9, nel cortile della Mad-
dalena spalanca i battenti il
Mercato mondiale del tartu-
fo bianco d’Alba, luogo privi-
legiato per conoscere questo
straordinario prodotto della
terra. Ogni tartufo in vendita
¢ controllato da una commis-
sione di qualita prima dell’a-
pertura al pubblico. Sempre
nel cortile della Maddalena,
negli stand della Rassegna ga-
stronomica AlbaQualita, i vi-
sitatori possono, inoltre, sco-
prire i vini di Langhe e Roero,
le raffinatezze della pasticce-
ria artigianale, i formaggi, le
paste all'uovo, i salumi e tut-
te le tipicita che hanno porta-
to queste lande agli onori del-
la cronaca in tutto il mondo.

Alle 9 in piazza Falcone,
con “Raccontare |'artigiana-
to”, riflettori puntati sui me-
talli, sia comuni che preziosi,
utilizzati dai maestri artigiani
della Confartigianato Impre-
se Cuneo nelle proprie lavora-
zioni. Alle 11, nel cortile della
Maddalena, show cooking di
Davide Palluda, stella Miche-
lin del ristorante All’'Enoteca
di Canale. Alle 11, con replica
alle 15,30, sempre nel corti-
le della Maddalena, un giudi-
ce di analisi sensoriale del tar-
tufo svelera i mille segreti del-
la sua arte, tra degustazioni
olfattive e test sensoriali. Alle
16, show cooking di chef Ru-
bio, all’anagrafe Gabriele Ru-
bini, ex rugbista, chef televi-
sivo del canale DMax. Alle 17,
Stefano Paganini interpreta la
nuova linea di prodotti di al-
ta artigianalita 100% italiana
“Casa Sacla”. Alle 17,30 sara
l'ora della Wine Tasting Expe-
rience, degustazioni di Barolo
¢ Barbaresco in compagnia di
enologi e sommelier di gran-
de esperienza.

Alle 19, ci si spostera in
piazza Risorgimento per il Fe-
stival della carne ¢ del pan ed
Langa: degustazioni di car-
ne cruda, salsiccia, agnolotti,
tagliata, focaccia, pane, piz-
ze ¢ torte, con I'Associazione
Macellai Albesi e con i panifi-
catori che producono Pan ed
Langa.

Domenica 26 ottobre, dal-
le 8 le bancarelle dei vendito-
ri ambulanti animeranno vie
¢ piazze del centro storico,
mentre nel cortile della Mad-
dalena si svolgera il consueto
Mercato mondiale del tartufo
bianco.

Alle 10, in piazza Medford,
si aprira la “Giornata del ca-
ne da tartufo”, rassegna dedi-
cata al vero protagonista della
ricerca del fungo ipogeo. Dav-
vero curiosa la gara di “Cerca
del tartufo su ring”, mentre ai
visitatori sara offerta la pos-
sibilita di provare l'attitudi-
ne alla cerca del proprio cane,
con gli addestratori professio-
nali dell'Universita dei cani da

tartufo di Roddi.

Sempre dalle 10, in piazza
Risorgimento, proseguira il
Festival della carne e del pan
ed Langa.

Due gli appuntamenti del-
le 11: nel cortile della Madda-
lena lo chef Diego Bongiovan-
ni, impegnato in questi gior-
ni con Antonella Clerici a “La
prova del cuoco”, presenta la
sua “cucina ad effetti specia-
li”, mentre nella chiesa di San
Giuseppe l'ensemble barocco
Festa Rustica propone il con-
certo “Quella pace gradita”.
Ingresso libero.

Grande attesa sara per il
Festival della bandiera Batti-
sta Destefanis - Memorial Fa-
brizio Pescarmona, in pro-
gramma dalle 15 in piazza Ri-
sorgimento. Come ogni anno,
la rassegna dara vita ad una
vera e propria competizione,
regolata e diretta da una giu-
ria federale autorizzata dal-
la Fisb (Federazione italia-
na sbandieratori), che vedra
la partecipazione del gruppo
Sbandieratori ¢ Musici Cit-
ta di Alba e di altre formazio-
ni ospiti.

Alle 16,30, nel cortile del-
la Maddalena, “Mani in pa-
sta”, corsi di cucina gratui-
ti per bambini e ragazzi dai 3
ai 14 anni. Alle 17, sempre nel
cortile della Maddalena, sara
ospite della Fiera lo chef Ken
Frank, una stella Michelin del
ristorante La Toque di Napa,
in California, considerato da
Wine Spectator come uno dei
venti migliori ristoranti d’A-
merica. Appassionato di cu-
cina francese, che personaliz-
za, il La Toque & anche la sede
del Napa Truffle Festival, che
si tiene ogni anno a gennaio.

Elisabetta Lerda
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Confartigianato e i “Mestieri del gusto”
con la mostra fotografica dedicata al cibo

Confartigianato Imprese Cuneo conferma anche quest’anno la sua presenza a “Pec-
cati di Gola”. Sara presente innanzitutto con le numerose aziende associate apparte-
nenti alle diverse categorie artigiane del settore, sia in Piazza delle Repubblica con il
“monde del salato”, sia, grazie alla collaborazione con FlyFood, Confartigianato Cuneo
presentera “I mestieri del gusto”, In un'apposita area i visitatori potranno gustare le pre-
libatezze preparate dalle sapienti mani dei maestri artigiani cuneesi, molti dei quali fre-
giati del prestigioso marchio “Eccellenza Artigiana” dalla Regione Piemonte. Le
iniziative sono state illustrate dal presidente di zona Roberto Ganzinelli e da quello pro-
vinciale Domenico Massimino. L'iniziativa “anticipa” le attivita della Confartigianato del
prossimo anno 2015, che I'associazione dedichera - anche con riferimento a “Expo Mi-
lano 2015 - Nutrire il Pianeta, Energia per la Vita” - proprio al cibo. E ai prodotti della
terra. Per accogliere i visitatori in fiera, Confartigianato Cuneo allestira un’apposita mo-
stra fotografica dedicata, ovviamente, al cibo. A fianco degli scatti dei fotografi cuneesi
associati saranno anche presenti delle fotografie del mai dimenticato Paoclo Bedino,
gentilmente concesse dalla Fondazione Cassa di Risparmio di Cuneo, che ne ha acqui-
sito I'archivio, in collaborazione con il settimanale cuneese La Guida.
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Giovanardi alla guida
di Confartigianato
Piemonte Orientale

M {l.c.)MicheleGiovanardi,im-
prenditore artigiano novarese
con origini emiliane, & il nuovo
presidente di Confartigianato
Imprese Piemonte Orientale.
Imprenditore del settore grafico
& socio dell'azienda Areagrafica
SNC con sede a Cerano. Nel suo
ormai pili che ventennale impe-
gnonelsistema Confartigianato,
Giovanardi ha ricoperto nume-
rosi incarichi: ¢ stato presidente
del Gruppo Giovani Imprendi-
tori a livello provinciale e regio-
nale, membro di Giunta nazio-
nale degli imprenditori under
40. E’ stato vicepresidente vica-
rio di Confartigianato Imprese
Piemonteerivestetuttoralacari-
ca di delegato di Categoria del
settore Carta e Stampa di Con-
fartigianato Imprese Piemonte
Orientale e di vicepresidente re-

ONOMIA

Novamont, un Salone di “primizie”
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BONUS
ELETTRICO

«Goloro che ne hanno i requisiti, con il
bonus eletirico possono ottenere in media
uno sconto del 20% e del 15% per il gas.
Tali sconti — spiega Ezio Orcurto
Presidente Anap (Associazione nazionale
anziani e pensionati) di Confartigianato
Biella - sono peraltro richiesti solo da un
terzo dei potenziali beneficiari, ovverosia
solo da un terzo di quelle famiglie che
hanno i requisiti per accedere alle
agevolazioni». «A metterlo in evidenza —
continua Orcurto - & stata [Autorita per
I'energia elettrica il gas e il sistema idrico
che, al fine di permettere un incremento
della platea dei beneficiari. ha di
conseguenza annunciato il lancio di una
campagna informativa Rai in radio ed in
televisione della durata di due seffimane».
Nel periodo degli spot informativi Rai sara
incrementato il numero di operatori che
rispondera al numero verde dello Sportello
del Consumatore che ricordiamo essere
800.166.654. Ricordiamo inoltre che, nel
rispetto dei requisiti di accesso alle due
misure agevolative, in media con il bonus
elettrico si puo oftenere uno sconto annuo
del 20% e del 15% per il gas al netto delle
imposte. Tra i requisiti da rispettare c'é
quello dell'see che non deve superare |
7.500 euro oppure i 20 mila euro per le
famiglie numerose, ovverosia per quei
nuclei familiari con pit di fre figh. Sulllsee,
Indicatore della situazione economica
equivalerte, peraltro I'Autorita per l'energia
eletirica il gas e il sistema idrico ha inviato
nelle scorse settimane al Governo italiano
ed al Parlamento una segnalazione in
merito alla possibilita di valutare un
allargamento |a platea dei beneficiari
atfraverso una revisione dei criteri di
accesso ai bonus luce e gas.
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Non abbassare la guardia Le statistiche parlano di fenomeno contenuto, pero...

Attenti ai falsi amici di fami

Confartigianato,
Incontro
sulle truffe

DOMODOSSOLA - Tutta piena
la sala riunioni della Confartigia-
nato in via Dissegna dove I’ Anap
I’ Associazione nazionale anziani
e pensionati ha organizzato una
decina di giorni fa un incontro
con lo scopo di sensibilizzare, in
modo particolare gli anziani, sul
tema della sicurezza, fornendo
loro informazioni e consigli utili
per difendersi dai malintenziona-
i e di conseguenza evitare di in-
correre in raggiri, truffe, ma an-
che furti e rapine.

Lo speciale appuntamento coor-
dinato da Fiorenzo Rabozzi, il
segretario del sodalizio (con lui il
presidente Pietro Cisari) ha poi
visto 'intervento delle tre locali

forze dell’ordine: il dottor Nicola
Alessandro Buono, commissario
di pubblica sicurezza, e i capita-
ni Sebastiano Runza comandan-
te della compagnia dei carabinie-
11 ¢ Antonio Mangieri di quella
della Guardia di finanza.

Con esposizioni chiare ed esau-
stive, hanno ricordato che biso-
gna soprattutto fare leva sulla
prevenzione per impedire 1 rea-
ti, suggerendo alcune semplici re-
gole di comportamento per evita-
re di finire nelle trappole di ma-
lintenzionati. Mai aprire a perso-
ne sconosciute anche se dicono di
essere mandati da figli o parenti,
neppure se si presentano, anche
se muniti di tesserino, come tec-
nici dell’Enel e Telecom o impie-
gati dell’Inps, Asl e banche, per-
ché nessun ufficio pubblico o so-
cieta di servizi invia i propri di-
pendenti a domicilio.

Hanno inoltre ricordato 1 diver-
si trucchi che questi malfattori,
sempre cortesi € persuasivi, ma
allo stesso tempo decisi, metto-
no in opera per raggirare le per-
sone. Le occasioni di potenziale
pericolo sono ovunque e il consi-
glio finale & stato quello compor-
tarsi sempre con molta prudenza
e di rivolgersi sempre con fidu-
cia alle Forze di polizia per se-
gnalare comportamenti sospet-
i e per denunciare situazioni di
pericolo. Con I’occasione ¢ sta-
to distribuito un opuscolo che ri-
epiloga i comportamenti e i me-
todi che questi malviventi escogi-
tano per rubare. In Ossola, rispet-
to alla media italiana, i1 problema
¢ abbastanza contenuto, ma non
per questo bisogna abbassare la
guardia per non cadere in episo-
di di criminalita.

Carlo Pasquali

Un momento
dell'incontro
con i dirigenti
locali

delle forze
dell’ordine
per parlare
delle tecniche
di truffa
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Pasticcerie “fai da te”
Allarme degli artigiani

«Attenti ai pasticcieri abusi-
vi, non rispettano le regole e
mettono a rischio la vostra
salute».

L'allarme lo lancia l'asso-
ciazione artigiana Cna Pie-
monte Nord: riguarda la pa-
sticceria che, in tempo di eri-
si, viene realizzata in casa, al
di fuori dei rigidi controlli ri-
chiesti dalla normativa, e
venduta poi via Internet. Na-
turalmente i prezzi sono mol-
to concorrenziali e danneg-
giano gli operatori del setto-
re che lavorano con corret-
tezza. Il fenomeno dei «pa-
sticeini fai da te», venduti an-
che attraverso i social
network, riguarda sia la pro-

vincia di Novara che quella del
Veo. «Continuano ad arrivare
nei nostri uffici le segnalazioni
- osserva il direttore della Cna
Piemonte Nord, Elio Medina -
della presenta su Internet di
siti, blog e profili Facebook che
promuovono la vendita di pro-
dotti di pasticceria fatti in ca-
sa, seppure in modo masche-
rato». L’'associazione ha per-
tanto realizzato una locandina
dal titolo inequivocabile: «Una
torta bella rossa pud portarti
alla fossa», con I'immagine di
una avvenente pasticciera «fai
da te» molto somigliante alla
strega della fiaba di Biancane-
ve mentre offre una torta par-
ticolarmente invitante. [M.6)]
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Ebola, claboratoa Novara w2

il simulatore anti-contagio
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