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NESSUNA SEZIONE

«L'agricoltura deve camminare insieme alla
FiCErca»

C'e anche lo "Streetfood village" con 17 artigiani

delcibo di strada
Sabato l'artigianato al mercatin d'la gesa

Sciullo Massimiliano
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TEMI EXPO |’attualita nei nostri campi

«’agricoltura deve
camminare insieme
alla ricerca»

Coscia (Confagricoltura): «La risposta alla fame
non puo non passare dall’innovazione ecosostenibiles

Massimiliano Sciullo

B Sesiparladicibosano,sicu-
ro e soprattutto per tuttia poco
piudil50chilometridaqui, To-
rino e il Piemonte non possono
certo esimersi dal confronto
conglistessitemi. Eadaffronta-
reildifficileequilibriotrafabbi-
sogno alimentare e
sostenibilitaambientale éstata
Confagricoltura, cheieri ha or-
ganizzato un convegno su que-
sto argomento, coinvolgendo
anchealcunideimassimiesper-
tiinmateria, comeMariaLodo-
vica Gullino, direttore di Agro-
innova, il centro di competen-
za per 'innovazione in campo
agroambientale.

Temi caldi, si diceva. Di
un’attualita tale che va ben ol-
tre la concomitanza conl’Expo
eiseimesididuratadell’evento
milanese.Bastipensareallema-
lattie che stannoflagellando gli
uliviin Puglia, ma che direcen-

AGROINNOVA

Gullino: «<Produrre é piu
complesso. Priorita

a salute e sicurezza»

te hanno fatto danni anche al
basilicodellavicinaliguriaoal-
le coltivazioninostrane dikiwi,
solo per fare alcuni esempi.
«Esistonoancorafortipregiudi-
zieapprocciincoerentiallama-
teria - dice Gian Paolo Coscia,
presidente di Confagricoltura
Piemonte-.Laricercapuoforni-
re un contributo importante
per consentire larealizzazione
di produzioni agricole sosteni-
bilisemprepiu affrancate dalla
chimica, garantendo al consu-

matore un’ampiadisponibilita
di cibo sano e sicuro». «Al fine
diassicurareproduzioniagrico-
le quantitativamente e qualita-
tivamente elevate, ottenute in
modo rispettoso dell’ambien-
te, & necessario innanzitutto
contrastarel’azione deiparassi-
ti vegetali e animali, quali fun-
ghi, batteri, insetti, acari, virosi,
chemettonoarepentagliolasa-
lutedelle piante - aggiunge Co-
scia -. In questo contesto & ne-
cessariointerveniresupiufron-
ti, puntando decisamente sul-
'innovazione, sperimentando
lebiotecnologieverdiperridur-
re la dipendenza dai prodotti
chimiciconvenzionali. Ciocon-
sentiraanchediridurrele emis-
sioni totali di gas serra, svilup-
pando piante pitiresistentialle
avversita ein grado di “cattura-
re e sequestrare” con maggior
efficaciail carbonionel suolo».

D’altraparte, ilnemico- luisi
- & chiaro e definito: «La fame
rappresenta purtroppo un'’e-
mergenza irrisolta ancora per
vaste areedella Terra. Sebbene
ilnumerodipersonesottonutri-
te sia da anni ininterrottamen-
teindiminuzione, tuttaviadifa-
meedicattivanutrizionesicon-
tinua a morire - dice ancora il
presidente  regionale  di
Confagricoltura -. Da pil parti
si afferma come occorra rad-
doppiarelaproduzioneagrico-
lamondialeperpotersoddisfa-
reibisognidi unapopolazione
chenel2050sistimaraggiunge-
rai9miliardi di persone».

Ma questo vuoldire'utilizzo
di tanta, forse troppa acqua. Di
energie, spessoottenute dafon-
tinon rinnovabili. Difarmacia
difesadeiraccolti.Impossibile,
in questi termini, tralasciare il

tema-Ogm. «Degli Ogm - sotto-
lineaancora Coscia-soprattut-
tonel nostro Paese, si e fatta fi-
nora solo una battaglia ideolo-
gica, senzaapprofondireilloro
ruolo per la sostenibilita am-
bientale, economica e sociale
delle produzioni alimentari,
cui anche le tecnologie geneti-
che possono dare una risposta
efficace». Eancora: «PiuOgmsi-
gnificamenochimica. Insegna-
reallepianteadifendersidaso-
ledaiparassitiattraversol'inge-
gneria genetica € sicuramente
un modo per rendere l'a-
gricoltura pit1 sostenibile, con-
ciliandorispetto dell’ambiente
eproduttivita». Senza dimenti-
care la cosiddetta agricoltura
«di precisioen»: «Che rappre-
sentaunadellerisposte ai nuo-
vi scenari dell’agricoltura del
terzo millennio, che impongo-
no una riduzione dei costi di
produzione e un aumento del-
la produttivita, unitamente ad
un maggior rispetto per I'am-
bienteeadunasempremaggio-
re sicurezza per gli operatori».
Propriolesfide che quotidia-
namente affronta Agroinnova,
che in questi anni & protagoni-
staanchediprogettiinternazio-
naliatuteladimalattieepatoge-
niinarrivo daterreunavolta«a
distanza di sicurezza» e che la
globalizzazione haresto molto
piuvicine alle nostre e ai nostri
delicati ecosistemi: «Produrre
épiucomplessooggicheinpas-
sato-ammettelaprofessoressa
Gullino-nonostanteladisponi-
bilita di mezzi tecnici sofistica-
ti. Le strategie di difesa oggi
adottate, semprepiubasatesul-
l'integrazione di mezzi diversi
esempremenodipendentidal-
I'uso dimezzi chimici, tutelano
I'ambiente e garantiscono al
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consumatore prodotti sani e si-
curi. Laricercaelaformazione
dei tecnici sono dunque indi-
spensabili per consentire di af-
frontare problematiche sem-
pre nuove».

Twitter: @SciuRmax
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In piazza XX Settembre
C¢ anche lo “Streettood village”
con 17 artigiani del cibo di strada

Sara un Nizza é Barbera al-
l'insegna della cucina ditutta
Italia. Anche quest’anno in
piazza XX Settembre, per i
nicesi piazza della Verdura,
sara allestito lo Streetfood
Village. “Avremo 17 artigiani
del cibo - ricorda Mauro Da-
merio, presidente dell'Eno-
teca - Ogni regione d’Italia, o
quasi, presentera il meglio
del cibo di strada”. Lo street
food non é altro che il cibo
che si pud comprare e consu-
mare all’aperto. Una vera e
propria tradizione made in

22
milioni
Sono le
bottiglie

di Barbera
La meta
della
produzione
va all'estero

Italy che ha fatto il giro del
mondo. Nizza, oltretutto, é sta-
ta la citta di Tanti, 'uomo della
farinata. Ora il banchetto am-
bulante non gira pit per la cit-
ta, ma a mantenere alta la tra-
dizione ci pensa la Pro Loco di
Nizza che sabato e domenica
servira agnolotti e belecauda.
Al loro fianco il comitato Palio
con la carne cruda battuta al
coltello e la pro loco di Cancel-
lare con la salamella.

Tra i piatti forti dello Stre-
etfood Village, invece, le olive
ascolane, il toscanissimo pani-

Assessore
Paolo
Damerio

no con il lampredotto, la piada
romagnola, il pastin veneto e
cucina vegetariana targata
Lombardia.

Piazza della Verdura non
sard 'unico punto gastrono-
mico della cittd. Sabato sera
infatti sara il momento del
barbera party “una festa al-
Pinsegna della Rossa con ne-
gozi e locali della citta aperti
sino a tarda notte” - ricorda
Damerio. Molti commercianti
proporranno piatti tipici e
qualche piatto particolare. Il
tutto annaffiato dalla barbera.
S, perché oltre che sotto 'ala
del Foro si potra assaggiare la
barbera anche per le vie del
centro dai 3 punti bere in citta.
Anche qui si potra acquistare
il bicchiere a 5 euro con una
consumazione compresa.
Ogni altra consumazione co-
stera 1,5 euro. [R. €O
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Vocca

Sabato I'artigianato
almercatind’lagesa
mmm Sabato davanti alla chie-
sa parrocchiale di Vocea il
Merecatin d’la gesa con pro-
dotti di artigianato e anti-
quariato.
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