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NESSUNA SEZIONE
A pinerolo corso di somministrazione
«| nostri prodotti sono certificati Scegliete bene

Cosa sl mangia»

Arriva Ecom, la nuova piattaforma che aiuta gli
arfigiani a vendere grazie alla Rete

«| marchi di qualita sono la migliore garanzia»
Fossano fa belle e sicure le scuole

al.ba.
Msci

Msci
E.gir.



28/10/2015

Eco del Chisone

Pagina 7

A Pinerolo corso di somministrazione

Partira il 17 novembre, nella sede Cna Commercio di Pinerolo in via Chiap-
pero 15, il corso per I'accesso all'attivita di somministrazione e commercio
merceologico alimentare. Dura 100 ore e le lezioni si terranno indicativamen-
te il martedi, mercoledi e gioved, dalle 18,30 alle 22,30. Quota di iscrizione
650 euro (esente Iva) per gli associati Cna. Info e adesioni: Ecipa Piemonte,
011519.9799 0 0121.040.200, email ecipa@ecipupiemonte. it, pbadino@cna-to. it.
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LE REAZIONI Gli allevatori e la Confartigianato: le aziende italiane sicure

«l nostri prodotti sono certificat)
Scegliete bene cosa si mangia»

- Gli allevatori piemontesi
non percepiscono ripercus-
sioni dopo l'intervento
dell’Oms sulle carni lavorate.
«L'allevamento della razza
piemontese - ha detto Andrea
Quaglino, direttore dell’Ana-
borapi, associazione che riu-
nisce gli allevatori - & in una
fase buona perché, attraverso
la certificazione, la nostra car-
ne viene riconosciuta e acqui-
stata a livello della macelleria
tradizionale e della grande di-
stribuzione».

A ognuno il suo punto di vi-
sta. Ma gli allevatori piemon-
tesi non sembrano troppo
preoccupati. Secondo Quagli-
no, <<ogni cosa va contestua-
lizzata. Non & possibile fare di
tutte le erbe un fascio e mette-
re le situazioni italiane alla
stregua degli allevamenti in-
dustriali statunitensi. Nei
Paesi ricchi abbiamo consumi
di carne molto differenziati:
in Argentina, Nuova Zelanda
e Australia si consumano 70
chili di carne rossa pro capite,
qui ci fermiamo a 18. Di carne
non mangiamone tanta, ma
quando la mangiamo che sia
di qualita, certificata e italia-
na.

Sulla questione & intervenuta
anche Confartigianato: «Co-
me sempre, quando si parla di

Gli allevatori difendono la produzione premontese

alimentazione, & indispensa-
bile controllare la qualita dei
prodotti e scegliere in modo
corretto», ha dettoil presiden-
te dell’associazione torinese,
Dino De Santis. «Per difende-
re la propria salute - ha ag-
giunto - bisogna sapere e sce-
gliere bene cosa si mangia. Le
aziende artigiane italiane uti-
lizzano metodi di produzione
e di conservazione tradiziona-
li e naturali che niente hanno
a che vedere con I’'uso massic-
cio di additivi e conservanti
artificiali diffuso in altri ambi-
ti produttivi. Le nuove norme

sull’etichettatura forniscono
ampie garanzie al consumato-
re ed & possibile acquistare in
sicurezza insaccati, salumi e
carne rossa trattata, a patto
che questa carne sia lavorata
in modo correttor». De Santis
ha concluso dicendo che «pri-
ma di lanciare allarmismi che
possono danneggiare grave-
mente le aziende artigiane che
lavorano con metodi naturali,
occorre ricordare che 'Italia &
leader nell’Ue per quantita di
prodotti difesi da marchi di
qualita».
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Arriva Ecom, la nuova piattaforma che aiuta
gli artigiani a vendere grazie alla Rete

B Ancheilmondodell’artigianato & pronto asbarcare sulleri-
ve (in buona parte ancora inesplorate) dell’e-commerce. 1l
mezzoidealeperraggiungerle, perdo,non é unazatterafragilee
insicura:piuttostositrattadiEcom,unapiattaformaonlinecre-
atasumisuraperlepiccoleimpreseperlapromozioneelaven-
dita tramite Internet di qualsiasi prodotto e servizio.

Un'idea che sara presentata ufficialmente questa sera, ma
chehagiasaputofare proseliti. Inparticolaresono a oggitrenta
gli artigiani che hanno aperto (o collegato) il proprio negozio
onlinesuEcomeche, diconseguenza, stanno gia beneficiando
dituttiirelativivantaggi: sivainfattidall'inserimentoillimitato
diarticolie prodotti al sistemaautomaticodel calcolo dellava-
luta, fino alla gestione autonoma e semplificata dei contenuti
inmultilingua e alla gestione autonoma dei pagamentie delle
spedizioni.

«Aprireunnegozioonline su Ecom émoltosemplice eveloce
- spieganoiresponsabili dell'iniziativa, dagli uffici di Cna Tori-
no -: addiritturanel giro di 48 ore si pud gia iniziare a vendere.
Perlasua gestione, inoltre, cisi puo avvalere della consulenza
diungruppodigiovaniprofessionisti dellacomunicazionefor-

- ¢

mati grazie ad un progetto Innovaper-Cna».
Perleprime20aziende cheaderirannoall’iniziativalaconsu-
lenza é compresa nel costo di avvio. E chi ha un negozio su
EcomoprevedediaprirloentroNatale, potrainoltre partecipa-
rea«LaMigliore Vetrina Digitale dell’Anno», in cui CnaTorino
premiera gli artigiani che meglio avranno saputo sfruttare le
potenzialita di Ecom.
MSci
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Con hiza e Valencia Ryanair
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CONFARTIGIANATO TORINO

«I marchi di qualita sono la migliore garanzia»

Non si placa la polemica sulle carni. De Saniis: «Solo nol possiamo vantare tanta sicurezza»

B Nonsiplaca, ormai a 48 ore di distanza, I'eco
dell’allarme(erelative polemiche) suirischilega-
tial consumodicarnerossaedellesuelavorazio-
ni.Adifenderelabontadeiprodottinostraniarri-
va anche Confartigianato Torino: «Come sem-
pre,quandosiparladialimentazione, éindispen-
sabilecontrollarelaqualitadeiprodottiesceglie-
reinmodo corretto, utilizzando tutteleinforma-
zioni disponibili anche grazie alle regole sulle
nuoveetichette», diceil presidente, DinoDeSan-
tis. «Per difendere la propria salute - sottolinea
ancoraDe Santis- bisogna sapere e scegliere be-
ne cosa si mangia. Le aziende artigiane italiane
utilizzano metodi di produzione e di conserva-
zione tradizionali e naturali che niente hanno a
chevedere conl'usomassiccio di additivie con-
servantiartificialidiffusoin altriambiti produtti-
vi. Lenuovenormesull’etichettaturaforniscono
ampiegaranziealconsumatoreed &possibile ac-
quistare in sicurezza insaccati, salumi e carne
rossatrattata, apattochequestacarnesialavora-
tainmodo correttox». Anzi,accantoallacosiddet-
ta tradizione in materia di lavorazioni, un’ulte-
rioreprovadiquantoirischisianomoltorelativi,
dalle nostre parti, € legata ai marchi di qualita,
chesisonoaffermatiintempinonsospetti, rispet-
toagliallarmidell'Oms. «Acertificarel’altaquali-
tadelcibo made inItaly - ribadisce il presidente
diConfartigianato Torino - & ancheilnumero di
specialitaalimentariitalianericonosciute etute-
late dall’'Unione Europea conimarchi DOP (De-
nominazione di Origine Protetta), IGP (Indica-

zione GeograficaProtetta)e STG(Specialita Tra-
dizionale Garantita), che impongono il rispetto
didisciplinaridituteladellalavorazioneeprove-
nienzadelle materie prime. Prima dilanciareal-
larmismiche possono danneggiare gravemente
leaziendeartigianechelavoranoconmetodina-
turali, occorrericordare che I'Italia & leader nel-
I'Ueper quantitadiprodottidifesidaquestimar-
chi di qualita. Per quanto riguarda le carni fre-
schesono5eperlepreparazionidicarne (salumi
einsaccati) sono ben 37».
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IL SINDACO HA RESO PUBBLICI | LAVORI PREVISTI ENTRO IL 2020

Fossano fa belle e sicure le scuole

Manutenzione straordinaria
nella sede di via Dante della
scuola media «Sacco-Boetto-
Paglieri» a Fossano, per la co-
pertura ¢ la messa in sicurez-
za del cornicione dell’edificio.
«Il cantiere & controllato dal
personale della Soprinten-
denza regionale dei beni ar-
chitettonici», dice 'assessore
all'edilizia scolastica Enrico
Castellano.

Si stanno installando un so-
stegno metallico e una rete
contenitiva per le lastre che ri-
schiavano di staccarsi dal cor-
nicione, oltre alla rimozione e
ripristino del tetto in coppi e li-
stelli. Tutto finanziato con fon-
di comunali e affidato alla ditta
Roberto Basso di Narzole.

Nei giorni scorsi, la ri-tinteg-
giatura della Media di piazza
don Picco era stata al centro di
polemiche: i lavori erano stati
assegnati a un'impresa di Ber-
gamo, che aveva proposto un ri-
basso del 50%, facendo rispar-
miare alle casse dell’ammini-
strazione gquasi 7 mila euro.
Confartigianato aveva chiesto
al Comune di adottare altre mo-
dalita di affidamento dei lavori,
per tutelare le aziende locali.

1l sindaco Davide Sordella ha
pubblicato, sulla sua pagina Fa-
cebook, la «Fossano 2020
map»: mostra tutti gli interven-
tiin corso e in fase di progetta-
zione nel 2016, tra I'ampliamen-
to della scuola dell'infanzia inti-
tolata a Rodari. [E. GIR]

In via Dante sono gia state montate le impalcature
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