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NESSUNA SEZIONE
«Abbiamo la carne migliore del mondo»
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€ Alessandria
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Vercelli e la Cina, via alla collaborazione dopo gli
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Nuova Provincia (Asti)

«ABBIAMO LA CARNE
MIGLIORE DEL MONDO»

A pochi giorni di distanza dall'al-
larme lanciato dall'Organizzazione
Mondiale della Sanita sul rischio
di ammalarsi di cancro mangian-
do carne rossa, crescono le reazio-
ni, a livello locale, da parte di as-
sociazioni di calegoria e addetti
del scttore. Se da un lato, ad oggi,
non ci sono ancora dati precisi sul-
I'eventuale calo di consumo e di
vendite nell’Astigiano, dall’altro &
pensiero comune dei rappresen-
tanti di categoria che la notizia co-
stituisca un “allarmismo ingiusti-
ficato” e che “la nostra carne,
eccellente e sicura, non vada con-
fusa con altri prodotti” Intanto al-
cuni di loro si preparano a dare
battaglia in difesa di associati e fi-
liera. Come afferma Gioacchino
Falcone, direttore Confesercenti.
«Premesso che la carne del terri-
torio e quella italiana sono le pit
sicure in assolulo, grazie anche ai
numerosi controlli, ho la sensazio-
ne che l'allarme in questione sia
terrorismo mediatico, una “bufa-
la” Come in tutte le cose, infatti,
gli eccessi, si sa, non fanno bene,
ma nell'ambito di un'alimentazio-
ne corretta ed equilibrata, la dieta
mediterranea, che prevede anche
came rossa, non ha mai fauo male.
Pertanto, se necessario, Confeser-
centi sarda a supporto delle nostre
imprese e della carne rossa made
in Italy: finaliti per cui credo si fara
una campagna nazionale». Ad an-
nunciare, all'occorrenza, «azioni
di contrasto, non solo locali, ma
da ricondurre anche a livello re-
gionale» & poi Giorgio Dabbene,
direttore Cna, che commenta: «Bi-
sogna stare molto auenti a certe
affermazioni planetarie, perché
possono mettere in crisi interi
mercali. La notizia ci stupisce e i
rende perplessi. E' risaputo, infatti,
che un‘alimentazione completa e
corretta deve essere diversificata,
prevedendo di tutto un po’ nella
giusta misura e perseguendo la

qualita. Mi sembra un‘affermario-
ne troppo dirompente, che questo
tipo di cibo vada climinato. La no-
stra preoccupazione & proprio ri-
spetto al fatto che sul territorio &
fortemente radicata la tradizione
dell’uso di carne rossa, tra I'altro,
eccellente. E' importante dunque
tutelare lautenticita della razza bo-
vina piemonitese». Per Biagio Ric-
cio, presidente Confartigianato, «si
sta confondendo cio che propina
la grande distribuzione con il pro-
dotto nostrano di eccellenza. Nello
specifico - incalza - penso si tratti
di una manovra strumentale, pro-
prio nel momento in cui la carmne
piemontese sta trovando spazi di
mercalo al di fuori dei nostri con-
fini regionali. Ritengo sia un'ingiu-
stizia colossale, per cui molta gen-
te si e indignata sui social network,
mentre a livello governativo non
ho sentito pronunciare una parola.
Non dimentichiamo poi che fino-
ra tutte le problematiche legate in
qualche modo alla carne hanno a-
vuto origine sempre all'estero: dal-
la mucca pazza e la suina all’avia-
riaw, Invitando tutti alla prudenza
rispetto “ad un allarmismo ingiu-
stificato,” Claudio Bruno, direttore
Confcommercio, e Tedercarni di-
chiarano: «Chi pensa che la carme
rossa faccia male, dovri ricredersi.
In certe situazioni - aggiunge Bru-
no - l'informazione assume una
rilevanza tale da condizionare il
consumatore: per questo, ritengo
che non si debbano gettare ombre
su un prodotto come la carne ros-
sa, oggi tra i pitt controllati e sicu-
ri». Citando poi una ricerca ame-
ricana (Penn State University) da
cui é stato dimostrato «che man-
giare [ino a 150 gr di carne rossa
al giomo abbassa la pressione san-
guigna e riduce i rischi cardiova-
scolari - Bruno fa sapere - Conl-
commercio si sente in dovere di
tutelare l'intera filicra del settore
delle carni: dagli allevatori ai nostri

macellai, garanzia e punto dirife-
rimento importante per il consu-
matores. Al riguardo, Ciceio Perai-
no, presidente  provinciale
Federcarni Confcommercio e ti-
tolare di una macelleria tradizio
nale, annota: «Questo tipo di
informazione rischia di fare di tut-
ta I'erba un fascio. Noi macellai
non lo permetteremo, continuan-
do a spiegare che la nostra bistec-
ca e cosa ben diversa dal bacon
piastrato, dai wurstel o da altri in
saccati di vario genere e contenu-
to, che non fanno parte della no-
stra cullura né della dieta
mediterrancar.

A prendere la parola e proprio uno
di loro ovvero Pietro Giolito, tito-
lare delle macellerie Monferrato
Carni, in via Carlo Alberto 10 e 138
a Nizza, che deflinendosi “il pin
vecchio macellaio del Piemonte”
sosticne; «Alla gente bisogna dire
di non avere paura, perché la no-
stra carne € la migliore al mondo.
Dopo un’iniziale reazione popu-
lista, penso che chi conosce il pro-
dotto di qualita, si serve da macel-
lai professionisti e mangia carne
nel giusto modo continuera ad ac-
quistarla ¢ perfino di piii. In que-
st'ottica, intanto, il 6 dicembre fa-
remo una grande distribuzione in
piazza di bue grasso, per dire alla
gente che Nizza é sempre stata la
citta di fondo valle delle Langhe,
dove gli animali mangiano fieno
di alpeggio». Ritiene che non si
debba generalizzare e che la qua
lita faccia la differenza Esteban
Mazzeo, uno dei titolari del risto-
rante Tl Argentino, in via Collina
Torni 3 a Montaldo Scarampi. «Per
ora - riferisce - non é cambiato
nulla in termini di consumi da
parte della clientela. Penso che
dietro questa faccenda ci siano in
realta tanti interessi. Per quanto
mi riguarda, manterro lo stesso
menu, di cui la carne rossa é il
punto di forzan,
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STORICO MACEL-
LAIO. Pietro Gio-

=t lito, titolare di una
-4 serie di macellerie a
Nizza. si definisce il
“piir vecchio macel-
laio del Piemonte”.

—

POLEMICA

Biagio Riccio, Confartigianato:

«La gente comune si ¢ indignata
per queste notizie, ma dal Governo
non si ¢ levata una sola difesa»
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Piccoleimprese, export record
Brillano Piemonte e Alessandrla

xport da record per le pic-
cole imprese italiane: negli
ultimi 4 trimestri ha tocca-
to quota 113,8 miliardi, pari al
7,1% del Pil, con un aumento di
4,6 miliardi, vale a dire il 4,2%
in piu, rispetto all'anno prece-
dente. Soltanto nei primi sei me-
si del 2015 le esportazioni di
prodotti realizzati dalle piccole
aziende ammontano a 57,1 mi-
liardi, in crescita di 2,6 miliardi
(+4,9%) in confronto al primo
semestre del 2014.
| risultati delle vendite al-
I'estero ottenuti dai settori con
la maggiore presenza di micro e
piccole imprese emergono da un
rapporto di Confartigianato.
| piccoli imprenditori sono
campioni della qualita manifat-
turiera italiana e contribuiscono
a mantenere in attivo la nostra
bilancia commerciale. L'Expo di
Milano ha potenziato |a propen-
sione delle imprese artigiani a
lavorare sui mercati esteri. C'é
ancora molto da fare per rilan-
ciare la nostra economia e rivi-
talizzare i consumi interni , la
Legge di stabilita ha aperto la
strada che ora va percorsa con

decisione soprattutto sul fronte
della diminuzione del carico fi-
scale sulle imprese

Nel 2014, I'ltalia e al primo
posto tra i Paesi dell’'Unione eu-
ropea per il maggior valore di

prodotti delle piccole imprese
esportati negli Stati Uniti (8,4
miliardi), a Hong Kong (3,8 mi-
liardi), in Giappone (2,5 miliar-
di), negli Emirati Arabi (2,2 mi-
liardi), in Corea del Sud (1,4 mi-
liardi).

Fashion, food e furniture, le
tre F del made in Italy, sono
sempre le pili apprezzate nel
mondo.

Nel primo semestre di que-
st'anno, infatti, a tenere alta la
bandiera made in Italy nel mon-
do sono soprattutto i prodotti
alimentari che, rispetto al 2014,
mostrano un aumento del 6,7%
del valore delle esportazioni.
Bene anche i settori dei mobili
(+5,7%), degli articoli in pelle
(+4,5%) e dell'abbigliamento
(+3,7%).

A livello provinciale la miglio-
re performance per le vendite
all'estero di made in Italy prove-
niente dalle piccole imprese &

quella di Alessandria che, tra il
primo semestre 2014 e i primi
sei mesi del 2015, ha visto cre-
scere le esportazioni del 35,5%.
Al secondo posto della classifica
provinciale per il maggiore in-
cremento di export si colloca
Napoli (+16,4%), seguono Bellu-
no (+14,4%), Treviso (10,5%), To-
rino (9,6%), Modena (9,2%),5a-
lerno (9,2%), Vicenza (8,8%),
Lecco (8%).

Nel terzo trimestre il tessuto
artigiano consolida le sue basi
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=1 Cna Cuneo Universo artigiano _
Focus sui Balcani, per crescere con 'export

B Nuovi orizzonti internazio-
nali, si aprono per le piccole e
medie imprese dellartigiana-
to.Comprese quellecheopera-
no sul territorio del Cuneese. Si
avvicina, infatti,I'appuntamen-
toconl’eventocheestatoribat-
tezzato dagli organizzatori co-
me «Focus Balcani»: l'incontro
¢previsto peril prossimomarte-
di, 17 novembreeilavoricomin-
ceranno per le 9.30 presso gli
spazidellaCameradiCommer-
ciodiCuneodiviaEmanueleFi-
liberto 3. Un momento di stu-
dioeapprofondimento che ve-
deUnicreditnelruolodipromo-
tore,
«Crescitaeconomicaeoppor-
tunita per le imprese» & lo slo-

gan che si accompagna all’e-
vento, che si proponedifornire
strumentipreziosi persostene-
reiltessutoimprenditorialeita-
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liano nelle scelte di internazio-
nalizzazione, «Bisogna mette-
reafattor comunealcunivalori
importanti per le scelte di in-
gresso in nuovi mercati esteri -
commenta Patrizia Dalmasso,
direttorediCnaCuneo, presen-
tando l'incontro della prossi-
masettimana -:1a profonda co-
noscenzadelmercatolocaleda
partedichioperanel Paese pud
essere preziosa, cosicomel'ag-
giornamento del contesto ope-
rativon.

Nel corso del Forum, saran-
noapprofonditiipitimportan-
ti trend macroeconomici, le
specificita e le opportunita del
Paese in questione, i principali
accorgimentilegaliegliimpatti

fiscalipitistrettamenteconnes-
siall'exportead altre forme piti
dirette di investimento.
Secondolascalettafissatada-
gliorganizzatori,alterminede-
gliinterventileimprese potran-
noconfrontarsiconirelatori, fa-
cendo domande e approfon-
dendo gli aspetti che li hanno
toccati maggiormente da vici-
no. Per chi fosse interessato,
inoltre, & possibile chiedere in-
formazioni telefonando al nu-
mero 011.19419989 oppure al
335,7421988. E disponibile an-
cheunindirizzodipostaelettro-
nica, per chivolesseavere mag-
gioriapprofondimenti: si tratta
digiuseppe.mussetta@unicre-
dit.eu. '



12/11/2015

LA STAMPA
BIELLA E PROVINCIA

Pagina 40

5

Indlra Isaieva nella sartoria di NanaB con Francesca Brunelfo

L'eccellenza del Made in
Biella & pronta a sharcare a
Tashkent, la capitale dell"Uz-
bekistan. Il merito é di Indira
Isaieva, stilista uzbeka che
ha scelto di venire in eitta per
cogliere i segreti della quali-
ta e del saper fare biellese.
Lioccasione le & stata fornita
dall’Unione Europea che, in
collaborazione con la Came-
ra di Commercio di Milano,
ha premiato una giovane
donna asiatica che si fosse di-
stinta per le sue qualita sar-
toriali. Indira ha avuto la pos-
sibilita di scegliere per que-
sta «full immersion» nel
mondo della moda, una desti-
nazione in tutta Europa e la
decisione é ricaduta sull’Ttalia:
«Per me & un grande onore
rappresentare il mio Paese in
questo viaggio - dice la stilista
-. Ho scelto I'ltalia perché nes-
suno & bravo come voi nel dise-
gnare abiti. Quello che mi inte-
ressava perd era approfondire
la mia conoscenza nella citta
dove vengono creati i tessuti
dell’alta moda. Individuata
Biella ho cercato un atelier che
realizzasse capi di sartoria si-

STAGE IN ITALIA CON LUNIONE EUROPEA

In citta per scoprire i segreti dell’alta moda
Full immersion in sartoria per la stilista uzbeka

FOTO MICHELEITI

mili a quelli che realizzo in Uz-
bekistan. Ho scelto la sartoria
di Francesca Brunello».

Big del settore

Fashion designer di 37 anni,
Francesca vanta un curri-
culum di tutto rispetto: dopo
aver frequentato la scuola di
taglio e confezionamento «Si-
stem Line Mode», ha registra-
to il suo marchio «NanaB». 1
suoi capi sono stati presentati
dagli stilisti di Zegna ed Agno-
na all’Accademia nazionale dei
sartori di Roma che '’hanno
nominata Maestro Accademi-
co. Le sue creazioni hanno sfi-
lato insieme a Versace su pas-
serelle nazionali ed estere.
Francesca inoltre & l'unica
biellese ad essersi aggiudicata
il marchio Slow Fashion 100%
qualita italiana, assegnato dal-
la Cna: il pitt alto riconosci-
mento che possa essere confe-
rito a chi produce artigianal-
mente e con tessuti italiani
abiti sartoriali. «Indira si & ap-
passionata molto alle passa-
manerie e alle rifiniture dei no-
stri abiti - conclude Brunello -.
Quest'incontro & destinato a
produrre grandi risultati».[e. 8]

Tl meceanotessile alla sfica di ltma 'E
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Cna Expone

Lechitarre

N vetnna

Lo spazio «Cna Expo-
ne» in via Italia 70 a
Biella, allestito per va-
lorizzare il lavoro degli
artigiani biellesi, saba-
to alle 16,30 ospitera
la presentazione degli
strumenti musicali
della LiuteriaGuarnieri
di Vigliano. Alessio
Guarnieri propone tre
chitarre acustiche,
spiegandone le carat-
teristiche e le fasi co-
struttive, cheverranno
poi suonate da Riki
Massini, accompagna-
to alle percussioni e al
basso da Giuseppe
Amato Raines.
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Verbania
Camera di commerdo
all'«Artigiano in fiera»

mmm La Camera di commer-
cio del Veo ha prorogato fino
a lunedi il termine delle iscri-
zioni per la partecipazione
delle imprese artigiane e
agricole all’Artigiano in Fiera
la rassegna che si terra a Mi-
lano-Rho da sabato 5 a dome-
nica 13 dicembre. L’iscrizione
alla collettiva regionale pie-
montese permettera una ri-
duzione dei costi, grazie alle
risorse che vengono stanzia-
te dal Sistema camerale e

3 e BInl
dalla Regione. [ RU]
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IL 22 ATTESA LA VISITA DI RAPPRESENTANTI DI PENGZHOU

Vereelli e la Cina, via alla collaborazione
dopo gli incontri al Forum di Chengdou

Un ponte tra'Italia, Vercellie
la Cina & nato dal viaggio nella
Repubblica cinese, ad otto-
bre, della delegazione guidata
dal sindaco Maura Forte. Un
patto di collaborazione che
spaziera dal commercio al tu-
rismo, dall'arte alla scuola, fi-
no alle discipline sportive e al-
la cultura. E' stata fruttuosa
la partecipazione «vercelle-
se» al forum economico di
Chengdou nella Regione del
Sichuan. «E' nato un percorso
di condivisione con diverse
realta cinesi - sottolinea il sin-
daco -. Nelle citta che abbia-
mo visitato, si & parlato di col-

laborazione a piu livelli. In par-
ticolare gli sviluppi economici e
industriali che un territorio co-
me Vercelli pud offrire al mer-
cato cinese». Al Forum Inter-
nazionale di Chengdou, il grup-
po vercellese era l'unico rap-
presentante dell'Ttalia, insieme
con Sergio Maffettone, console
generale d'Italia a Chongqging:
«Citta dalle grande potenziali-
ta - ha spiegato il console - ol-
treché importante polo com-
merciale internazionale: la Ci-
ha é grande e ¢'é posto per tut-
ti, basta saper cogliere 1'occa-
sione. Vercelli, ora, ha questa
opportunita».

L'accordo siglato dal sindaco

Delegazione dall’Asia

Tra i molti obiettivi raggiunti, i
pattistretti con due citta, Peng-
zhou e HuiDong: «Il 22 e 23 no-
vembre arrivera in citth pro-
prio una delegazione di Peng-
zhou per continuare il discorso
iniziato in Cina - spiega il sinda-
co - In quest'occasione verra
coinvolto anche il comparto
produttivo, da Confindustria a
Confartigianato e gli imprendi-
tori. In questa fase i cinesi sem-
brano decisamente interessati
ai prodotti italiani docy. Oltre
che dal sindaco, la delegazione
vercellese era formata da Carlo
Olmo, maestro della Kwoon Tai,
Angela Oliviero, il soprano Se-
rena Rubini, l'artista locale Ro-
berto Gianinetti e Cinzia Alitto,
rappresentante del Governo.
Con loro in veste di accompa-
gnatore e interprete Paolo Hu,
presidente della comunit cine-
se del Piemonte. [PME]
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