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NESSUNA SEZIONE

Roadshow per le imprese su
internazionalizzazione ltalia

Contributi per partecipare a "AF L'Artigiano in
Fiera 2016

Qui c'e ancora voglia di fare impresa

| mestieri hanno conquistato le piazze

"Nell'Europa dei soldi & quasi tutto da riscrivere?"

Una legge da aggiornare

Cambiano le regole

Il festival della biodanza per "scoprirsi" in armonia Fassio Valentina
Da 18 anni la Fiera del Marrone

Una filiera integrata del gusto per scoprire i
prodotii di stagione, tracciatl € controllati

Esibizioni di chef concerti, convegni laboratori
gidatfici
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Roadshow per le imprese
su internazionalizzazione Italia

L'iniziativa si terra mercoledi 19 ottobre presso il
Centro Incontri della Provincia di Cuneo in corso
Dante Alighieri 41. Le istituzioni pubbliche, le or-
ganizzazioni private delle imprese e i principali
player della finanza incontrano le aziende sui temi
dell'internazionalizzazione nel corso di un roa-
dshow promosso e sostenuto dal Ministero dello
Sviluppo Economico e organizzato dall'lCE-Agen-
zia in collaborazione con Confartigianato Imprese
- Associazione Artigiani della Provincia di Cuneo,
partner territoriale dell'evento.

Il format prevede, dalle 9.30 alle 11.30, una ses-
sione plenaria con ospiti di rilievo del mondo isti-
tuzionale e finanziario che illustreranno gli stru-
menti e le strategie a sostegno delle imprese sui
mercati globali.

A seguire, dalle 13.00 alle 18:00, gli imprenditori
potranno incontrare i rappresentanti di tutte le
organizzazioni presenti, tra cui: Ministero dello
Sviluppo Economico, Ministero degli Affari Esteri e
della Cooperazione Internazionale, SACE, SIMEST,
ICE-Agenzia, Unioncamere, Regione, Confindu-
stria, Rete Imprese ltalia, Alleanza delle Coopera-
tive, nonché i rappresentanti delle organizzazioni
territoriali che collaborano all'iniziativa. Per info
dottssa Roberta Rallo 0171 451738 - rallo.r@
confcooperative.it - Area Sindacale - Servizio Eu-
roprogetti e Formazione.




07/10/2016

GAZZETTA D'ASTI

Pagina 24

2

DOMANDE ENTRO IL 31 OTTOBRE
CONTRIBUTI PER PARTECIPARE

A "AF L'ARTIGIANO IN FIERA 2016"

La Camera di Commercio di Asti promuove la partecipazione
delle imprese della provincia a “AF L'Artigiano in Fiera 2016",
nell’ambito della collettiva Piemonte organizzata in collabora-
zione con Unioncamere Piemonte e Regione Piemonte. Leven-
to, che nel 2016 ha raccolto oltre 3200 espositori da 115 Paesi
del Mondo, siterra dal 3 dicembre all’11 dicembre al polo fieri-
stico di Milano Rho-Pero.

Possono presentare domanda di partecipazione le aziende che
producono abbigliamento e accessori, articoli da regalo e og-
gettistica, gioielleria e oreficeria, mobili e complementi d'arre-
do, prodotti enogastronomici e che risultano in regola con il
pagamento del diritto annuale dell'ultimo triennio.

E' previsto un contributo commisurato alla dimensione dello
stand fino ad un massimo di euro 500 lordi per ciascuna impre-
sa. |l contributo sara concesso fino ad esaurimento delle risorse
disponibili in base all'ordine cronologico di arrivo delle doman-
de di partecipazione. Le imprese interessate possono scaricare
il modulo di adesione dal sito www.at.camcom.gov.it ed inviar-
lo alla Camera di Commercio di Asti tramite posta certificata (se-
greteria@at.legalmail.camcom.it) entro il 31 ottobre 2016.

Per informazioni: U.0. Informazione e Sviluppo economi-
co - Camera di Commercio di Asti — 0141535275 — studi@
at.camcom.it
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La Cna festeggia i 40 anni di fondazione (nacque nel 1976) e premia presidenti, dipendenti e soci “storici”

Qui c'e ancora voglia di fare impresa

giornata fredda e nebbio-

sa, due artigiani e un im-
piegato, Damiano Rodi, Aldo
Massa e Giancarlo Pedron,
si recarono nello studio di
un notaio, in rappresentan-
za a numerosi artigiani ver-
cellesi dotati di forti ideali.
Il clima di quel tempo, fre-
netico e con tante idee e
buoni propositi da realizza-
re, permetté ai tre idealisti
di porre il primo mattone
della casa degli artigiani, la
Cna. Quello stesso giorno,
Rodi, Massa e Pedron di-
ventarono rispettivamente il
primo presidente, il primo
vice e il primo segretario
dell’associazione artigiani
del vercellese e Valsesia.

Sono trascorsi 40 anni da
quel giorno e, per ricordarne
I'importanza, la Cna di Ver-
celli ha voluto premiare i
numerosi presidenti che si
sono succeduti nel corso de-
gli anni, i segretari e i soci
onorevoli, nonché gli im-
prenditori associati, nell’at-
mosfera antica del piccolo
studio al chiostro di San-
t'Andrea.

La serata si & rivelata mol-
to intensa, con interviste ai
soci e ai direttori, interventi
da parte della presidenza, e
stralci di comicita a opera
degli attori Bruna Vero e Da-
niele Conserva, che hanno
recitato alcuni intermezzi
teatrali scritti da Gianni Lu-
cini.

Presenti in sala, oltre agli
invitati e agli ospiti, Alberto
Peterlin, direttore Cna, che
ha condotto la premiazione,
Elio Medina, direttore Cna
Piemonte Nord, Donato Te-
lesca, presidente Cna Pie-
monte Nord, Francesco Lo-
bascio, vicepresidente Cna
Piemonte Nord e presidente
dell’area Vercelli, Fausto
Sgro, presidente dell’area

Il 24 gennaio 1976, in una

Verbano Cusio Ossola, Fa-
brizio Actis, presidente re-
gionale Cna.

Ad aprire I'incontro le pa-

role di Ignazio Pasquino,
membro storico della Cna
(da quasi 40 anni), che ha
ricordato I'importante data
del 1976 e quanto & stato
costruito nel corso degli an-
ni, non solo in ambito lavo-
rativo ed economico ma an-
che in ambito affettivo e di
amicizia.

«Quegli anni hanno lascia-
to in me un rapporto solido,
umano, fantastico - ha di-
chiarato durante l'intervento
della serata - che nessuno
potra mai distruggere. C’¢
sempre stato un forte senso
di comunita fra gli artigiani,
soprattutto durante i mo-
menti di crisi. Ma da noi,
per fortuna, c’¢ ancora voglia
di fare impresa».

E’ intervenuto anche l'as-
sessore all’Artigianato e al
commercio del Comune diu
Vercelli, Mario Cometti, che
ha sottolineato quanto la
Cna, insieme ad altre realta
associative, sia importante
sulla tutela effettiva della
territorialita, e di quanto es-
sa rappresenti un punto di
riferimento per il tessuto
connettivo dell’artigianato e
delle piccole e medie impre-
se, € quindi dell’economia
locaie. «Durante il mio man-
dato - ha spiegato - ho cer-
cato di essere portatore di
un tavolo di lavoro, dove la
Cna ha avuto un ruolo chia-
ve nell'evidenziare le esigen-
ze dei diversi settori. Se noi
forniamo gli strumenti di co-
noscenza e attiviamo un pro-
cesso di crescita delle azien-
de, porteremo a un sicuro
miglioramento delle stesse».

A dirigere le interviste, Ma-
ria Grazia Pedrini, respon-
sabile dell’area sindacale.

oy |
e
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Tra gli ospiti, Giorgio Bra-
gato, presidente Cna Ales-
sandria, Claudio Cappellaro
Siletti, presidente Cna Biel-
la, Luca Guzzo, direttore
Cna Biella, Filippo Proven-
zano, segretario regionale
Cna Piemonte, Paolo Alberti,
segretario Cna Torino, Ales-
sandro Ciccioni, presidente
della Camera di commercio
Vercelli- Biella, e Luigi Cro-
sta, funzionario di Confarti-
gianato Vercelii.

Prima della premiazione,
Alberto Peterlin ha ricordato
coloro che hanno presieduto
la Cna nel corso degli anni
passati, lasciando un ricor-
do indelebile nonché delle
solide basi sulle quali si &
poi costruito tanto. Tra que-
sti, Luigi Costa e Aldo Mas-
sa.

Numerosi i presidenti pre-
miati, dal primo nel 1976
all'ultimo nel 2015: Damia-
no Rodi, Riccardo Conti, An-
tonio Finocchiaro, Paolo Co-
sta, Francesco Deinnocenti,
Fabrizio Actis e Francesco
Lobascio. Riconoscimenti
dovuti anche a Ignazio Pa-
squino, che & stato segreta-
rio Cna Vercelli per sette an-
ni, poi diventato funzionario
della cooperativa di garan-
zia; ai dipendenti Isabella
Arisio, Maria Teresa Robbio

ad Emanniala Chirin infinea
CuU maiiainiulia LIy, 1iiniid,

ai tanti artigiani e impren-
ditori che hanno avuto stret-
ti legami con Cna: Antonio
Marino, Maffeo Sguotti, Gra-
ziella Bianchi, Domenico
Merlin, Salvatore Rovatti,
Michele D’onghia, Mario Pa-
steris, Gianpiero Perino, Do-
ra Di Nunzio, Carlo Negro,
Antonio Moroni, Mario Vi-
sentin, Vincenzo Luca, Piero
Rista, Giancarlo Roggero,
Biagio Sebasta, Gianmario
De Grandi, Leandro Valeri.
Margherita Acs

L'
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Successo per l'evento con la partecipazione di centinaia di espositori e pzccole canaglie”

| mestieri hanno conqwstato le DIaZZE

di francesco gerbaldo

Nonostante previsioni meteo
sfavorevoli, la rassegna "Mestieri
a Cielo Aperio” di domenica ha
avulo un buon riscontro da parte
degli oltre 100 stand di commer-
cianti, agnicoltor) e artigiani che
hanno affollato il centro slonco.

«Stamo moilo soddisfatti della
nuscita della giornata — afferma
Livio Raballo. direttore del-
I'Ascom che ha organizzato
leventa - l'affliusso di gente €
staio oftimo e ho sentito | com-
merctanti mollo soddisfatlis

Fiore all' occhiello della gior-
nata, la presenza del mercatino
delle "Piccole canaglie” con i
bambinidal 5 a 13 anni che han-
no espasto e vendulo gli oggett
di cui non avevano piu bisogno
Gli 2ltre 130 giovani hanno tro-
valo spazio sia nel concentrico
che sull'area nalzata di plazza
del Poin. Pagantdo la simbolica
cifra di 1 euro. | neo commercianti
hanno porlato a casa, olire al di-
nitte al poste di vendila. anche la

| za di Piccola Cagnaglia —
nercianie per un giomo . Un
no ed una bibila

Piazza del Pop 'nt & slala
anni. an-
dalle concessionarie che
hanno presentato le aulo delia
stagione e dai negozi che hanno
esposto novita e offerte a prezz|
vanltaggiosi.

Piazza Santa Rosa, Invece,
¢ slala dedicata a Coldiretti che
ha organizzalo il mercatino di
‘Campagna Amica", e a Confar-
tigianato che ha proposto il "Vil-

laggio Artigiano” con un percorso
dedicato alla bellezza dove sl
sono presentali | parrucchieri e
le esteliste saviglianesi.

Al pomeriggio il comparto
bellezza di Confartigianato si &
anche esibito in un flash mob:
una cinquantina di persone si
sono ritrovate in e, accompagnati
dalla musica e dalla voce di Si-
mone Morero di Voci Erranti,
hanno avuto la possibilita di ab-
bracciarsi. «L'appuntamento mu-
sicale del pomeriggio e stato ac-
coito molto positivamente dagli
intervenuti — spiega Michele Gia-
cosa, presidente della sezione
saviglianese di Confartigianato
—: un modo simpatico e alfegro
per dare un importante messag-
gio sul benessere interiore»,

«“Mestieri a Cielo Aperto” -
prosegue Raballo — si conferma
una manifestazione che la citla
ama molto. Quest'anno con l'in-
troduzione del "Villaggio benes-
sere”, l'interazione con “Otfto-
brando" e | mosaici esposti in
piazza Cavour dall’Ashas il ri-

chiamo e stato ancor maggiore».

Tra i principall sponsor della
giornata, oltre alla Banca Cassa
di Risparmio di Savigliano, anche
il Canile "Pinco Pallino” che ha
organizzato "Animals Fashion
Show" che ha radunato diversi
cani e moltissimi bambini.

«Nelle prossime settimane
inizieremo a lavorare sulla pros-
sima edizione: vogliamo farle
fare un salto di qualita, per rin-
novarla in maniera positiva»,
conclude Raballo.

Espositori in piazza Vecchia
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MONDOVi

Liniziativa “I Nodi di oggi”
(Cinque incontri con i pro-
tagonisti), in sala “Baretti”
a Mondovi Breo, prosegue
mercoledi 19 ottobre (ore
9-12) con a tema “L’euro, le
banche, i bilanci e le incer-
tezze degli Stati dell'Unione.
Nell’Europa dei soldi & quasi
tutto da riscrivere?”: coordi-
nati dal giornalista Raffaele
Sasso, interverranno Dome-
nico Moro (Unione europea
dei Federalisti), Ferruccio

Unione Monregalese

49

Mercoledi 19 ottobre 2° incontro de “I Nodi di oggi”

Nell’Europa dei soldi &

Pagina 13

quasi tutto da riscrivere?”

Dardanello (presidente di
Camera di Commercio di
Cuneo e di UnionCamere na-
zionale) e Michele Tridente
(Azione Cattolica, presiden-
za nazionale). Gli incontri “I
Nodi di oggi” sono promossi
da una serie di Associazio-
ni (Commissione diocesana

per la Pastorale sociale, Cives
Spazio Formazione Socia-
le dell'Universita Cattolica,
Azione Cattolica diocesana,
Acli, Uciim, Confcoopera-
tive, CGIL, Cisl, Uil, Came-
ra di Commercio, Coldiretti,
Confartigianato, Associazio-
ne italiana di Cultura clas-

sica, L’Antenna Missiomon-
do e Caritas diocesana), con
patrocinio del Comune di
Mondovi e con contributo
della Fondazione CRC e del-
la Banca Alpi Marittime. E
sono destinati in particola-
re agli studenti degli ultimi
anni delle Superiori.

MondodiDonna, parte la
campagna “Ci metto la fa
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("YU Confartigianto

UNA LEGGE
DA AGGIORNARE

Massimo Foscale, direttore di
Confartigianato Biella, spiega che «la
legge disciplinante I'attivita di
odontotecnico risale al 1928. E giunto il
momento di aggiomarla e di istiluire la
figura professionale sanitaria di
odontotecnico, atiraverso un percorso
formalivo che preveda esclusivamenle la
laurea friennale quale unico requisito di
accesso, e con la definizione di precisi
compiti nel rapporto di collaborazione con
il medico odontoiatra». Foscale sottolinea
che «un provvedimento normativo in
questa direzione, rappresenterebbe lo
strumento normativo opportuno per dare
risposte agli odontotecnici italiani, 23.000
addetti operanti in 13.000 laboratori, che
da tempo chiedono di ricondurre ['attivita
nell'ambito delle professioni sanitaries.
«Abbiamo bisogno — continua Foscale —
di una legge che stabilisca e riconosca il
ruolo dell'odontotecnico, le loro nuove
competenze e le loro responsabilita e che
contribuisca a combattere il fenomeno
dell'abusivismo, definendo con chiarezza
I'ambito di attivita dell'odontotecnico
rispetto al ruolo svolto dall'odontoiaira, il
tutto in un’ottica di trasparenza nei
confronti del cittadino/paziente». «Questa
proposta — conclude Foscale - che sta
portando avanti il Gruppo Nazionale
Odontotecnici by Confartigianato nelle
sede ministeriall opportune, risolverebbe
le criticita che bloccano I'iter normativo
per il riconoscimento della professione
sanitaria di odontotecnico, Finaimente,
cosi, gli odontotecnici potrebbero
allinearsi a quanto gia avviene in
numerosi Paesi europei, acquisendo, non
in ultimo, la tessera professionale
europea che consente di svolgere
liberamente I'attivita nell Ue».

R ——
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CAMBIANO
LE REGOLE

Lo scorso 8 oftobre € stato pubblicato dal
Ministero il decreto che da il via al nuovo
adempimento riguardante le cosiddette
“prestazioni di lavoro accessorio”, ovwvero
i buoni lavoro che vengono riconosciuti
da tutti come “voucher”. A decorrere
quindi dall'8 ottobre 2016, | committenti
imprenditori, anche agricoli, e i
professionisti che intendono ricorrere alle
prestazioni di lavoro accessorio (buoni
lavoro), sono tenuti ad effettuare almeno
60 minuti prima dellinizio della
prestazione, | seguenti adempimenti:

« inoltrare I'allegata comunicazione di
attivazione dei buoni alla Direzione
Territoriale del lavoro competente

D.T.L.), tramite posta elettronica
cerfificata se possibile);

« attivare i buoni framite la consueta
procedura on-line dell INPS o call-center.
Nella comunicazione alla D.T.L. che andra
inoltrata all'indirizzo di posta elettronica
dtl.biella-vercelli@pec.lavoro.gov.it vanno
indicati:

= | dati anagrafici o il codice fiscale del
lavoratore

= il luogo dove avverra |a prestazione

« il giomo, I'ora di inizio € di fine della
prestazione

Per gli imprenditori agricoli 1a
comunicazione dovra essere riferita ad un
arco temporale non superiore a fre giomi.
In caso di violazioni inerenti i suddetti
obblighi di comunicazione, ¢ prevista
I'applicazione della sanzione da 400 a
2.400 euro (con un minimo effettivo di
800 euro), in relazione a ciascun
lavoratore per cui & stata omessa la
comunicazione. | nostri uffici sono a
disposizione per fomire ogni ulteriore
indicazione nel merito.

R ——
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Tre giomi di ballo e approfondimenti

Ilfe stival della biodanza

.,, ®

per “scoprirsi” in armonia,

Laboratori, conferenze e stage promuovono benessere e natura

VALENTINA FASSIO
ASTI

Tre giorni per scoprire la bio-
danza: da oggi a domenica,
con il festival organizzato dal-
I'associazione L'Airone.

Ideata dall'educatore, psi-
cologo e antropologo cileno
Rolando Toro, la biodanza si
basa sulla mediazione corpo-
rea e sul movimento per mi-
gliorare e rinforzare modalita
relazionali e comunicative,
per combattere lo stress, vive-
re con maggior profondita
Pincontro con se stessi, gli al-
tri e la natura.

Il programma

1l festival offre I'opportunita
di scoprire la biodanza con la-
boratori, stage e sessioni di
danza con musica (in via Sca-
rampi), ma anche conferenze
e incontri (nella sede dellas-
sociazione LAirone di via Du-
ca d’Aosta). Si potra provare
la biodanza come promozione
del benessere, con progetti ri-
volti a grandi e bambini. Il fe-
stival si apre oggi nella Sala Ne-
biolo di Confartigianato, con il
convegno «Lavorare con P'affet-
tivita per migliorare la qualita
del clima organizzativo e istitu-
zionale» (dalle 16,30). In aper-
tura i saluti di Giansecondo
Bossi (direttore Confartigiana-
to), Pierlugi Ferrenti e Giusep-
pe Inquartana (responsabile
organizzazione Aics Nazionale
e presidente Aics Asti). Si par-
lerd di associazione Biodanza
Italia, di Biodanza istituzionale:
le esperienze internazionali con
Susanna Ponzone e Jose Anto-
nio Garro, di «Biodanza nelle
organizzazioni, esperienze nei
sindacati e Asl» con Rosanna
Voglino e Daniela Rao, del pro-
getto «Benessere a scuola» con
Paola Gianuzzi, Silvia Martini e
Angela Pintore, associazione
Biodanza Italia. Modera Paolo
Monticone. Prenotazioni:
348/8749495; 347/7610062.

B ME M ALTUMI DIRTT TS RISERVATI
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Biodanza
Un
wesercizio»
per
migliorare
le capacita
di relazione
con gli altri
ela natura
La Biodanza
& proposta
dall’
associazione
I'Airone
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CUNEO OSPITA LA RASSEGNA NAZIONALE

Da 18 anni la Fiera del Marrone

Tante eccellenze Nei tre giorni
un viaggio fra degustazioni
laboratori, bancarelle
spettacoli, eventi e tradizioni

La Fiera nazionale del Marrone compie 18 an-
ni: e tra le pitt importanti rassegne enogastro-
nomiche d’Ttalia, vetrina unica di eccellenze e
antiche tradizioni del Cuneese, affiancate dal
meglio delle produzioni agricole italiane e del-
la Francia. Quest’anno la formula e piu breve
(tre giorni, da oggi a domenica, dalle 10 fino
alle 23 mentre 'ultimo giorno fino alle 21) e
sono 178 gli espositori attentamente seleziona-
ti da Comune, Slow Food, Coldiretti, Confarti-
glanato e Atl.

Grazie alla Fiera nazionale Cuneo sara da
scoprire a piedi, girando tra le piazze della cit-
ta (Europa, Virginio, Galimberti, Audiffredi) e
via Roma chiusa al traffico e trasformata in un
grande museo a cielo aperto con i palazzi me-
dievali restaurati, scoprendo scorci suggestivi
e bancarelle, tra assaggi, degustazioni, labora-
tori, prodotti della tradizione, tutti legati ai sa-
pori e ai colori dell’autunno.

Tanti gli spazi dedicati alla Castagna Cu-

neo Igp, la pit antica denominazione di ori-
gine protetta di eccellenze della Granda. Un
frutto che si potra assaggiare in tutti i modi
immaginabili e declinazioni possibili: birre,
marmellate, miele, torte, poi marron glacé e
soprattutto il sacchetto di caldarroste, che

costa anche quest’anno 2,50 euro, malgrado
una produzione pitl scarsa rispetto al 2015 e
anche piu tardiva.

Ma oltre ai momenti esclusivamente ga-
stronomici la Fiera offre ampio spazio anche
all’artigianato d’eccellenza, a cui si affianca-
no iniziative culturali, poi le proposte turisti-
che per i visitatori anche dall’estero che in
questi giorni hanno l’occasione di scoprire
Cuneo e isuoi tesori. E ancora mostre, spetta-
coli e concerti, una corsa ciclistica, convegni,
musei e chiese aperti con visite guidate, la se-
sta edizione del torneo «Scacco al marrone» e
la quarta dei «Carnets de Voyage di Terra Ma-
dre». Quindi la tradizionale «Adunata degli
uomini di mondo», cioe chi, come Toto, ha
fatto il militare a Cuneo.

Un’offerta davvero variegata, che rende la
Fiera un evento irrinunciabile per gli intendi-
tori e per chiunque vuole provare a immerger-
si nella genuinita cuneese, che in questa sta-
gione da veramente il meglio.

Pagina 61
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Una filiera integrata del gusto per scoprire

i prodotti di stagione,

Un autunno tutto da gustare alla Fiera del
Marrone nelle centinaia di bancarelle, stand
enogastronomici e anche nei ristoranti del
centro storico. In piazza Galimberti,
ColdirettieConfartigianatooffrirannoaivisi-
tatori una ristorazione di qualita, con prota-
goniste eccellenze autunnali del Cuneese,
coltivate e lavorate dai produttori agricoli e
dagliartigianidellaGranda. Unafilieraa «km
0» che si potra trovare anche nei gazebo di
Campagna Amica, della Coldiretti con azien-
de che venderannoi propri prodottilocali, di
stagione, tracciatie controllati.

Al loro fianco la Compagnia dei Sapori,
un’associazionenazionalechericerca, realiz-
za e promuove strumenti utili che produco-
noevalorizzanocibodiqualita:imprese agri-
cole e artigiane, enti e consorzi, per un'unica
filieraintegratadel gusto.Eancoragli associa-
ti alla Confederazione italiana agricoltori
(Cia), con un’interessante gammadi prodotti
d’eccellenza nel campo dellabirra e del vino,
delformaggioedegliestrattidelle piante.

tracciati e controllati

Tra piazza Galimberti e piazza Europa de-
cine di postazioni di cottura e distribuzione
deimondaj, finoalPalamarroneconeventidi
cucina, sfide esilaranti dishow cooking, labo-
ratori didattici e immancabili degustazioni.
LeProlocodella Granda, inoltre, prepareran-
no piatti abase dei prodotti tipici dei rispetti-
vi territori e cercheranno di ricreare 'atimo-
sfera caratteristica delle tante sagre di paese.
Peripalatipitigolosi,inviaRoma,la«Casadel-
le Golositartra prelibatezze della tradizionee
nuove creazioni, oltre agli «<Amici del Ciocco-
lato», maestri cioccolatieri che darannoil via
alla manifestazione realizzando una grande
opera d’arte interamente di cioccolato. E an-
cora I’Area Francese con le realta enogastro-
nomicheartigianali e prodotti tipici dellecit-
tadiVence, HyeresedellaValled Ubaye.

Per i pit1 piccoli, all'istituto Alberghiero di
via Savigliano, un percorsoideato da Slow Fo-
od ed intitolato «Alle origini del gusto:la sen-
sorialita del cibo». Bambini e ragazzi avranno
l'opportunita di allenare i propri sensi e ac-
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quisire un primo«vocabolario»didegustazio-
ne,dallapresentazionefinoalconsumoindi-
retta del cibodi qualita. I ristoratori artigiani
del consorzio «<MangiArti», inoltre, propor-
ranno lericette della tradizione cuneese, con
piattiement abasedicastagne. Hannoaderi-
to all'iniziativa i locali Convivium, Torri-
smondi, Osteria Due Grappoli, Lovera, Senza
Fretta, 4 Ciance, San Michele, Nuovo Zuavo,
Osteriadella Chiocciola eTrattoriaRoma.
Perturisti evisitatori, «Sapori del Cuneese»
¢1la possibilita di tour che il club «In terre di
Granda» propone a gruppi e singoli alla sco-
pertadei segreti enogastronomici della citta:
laboratori, lezioni di cucina, degustazioni
presso agriturismi e produttori locali per go-
dersiun’esperienza «km O».1l consorzio Coni-
tours organizza, invece, il weekend «Gustare
il sapore di un tempo, scoprendo Cuneo e le
suevalli»Unabella occasione per camminare
nella rinnovata viaRoma, sottoi portici e sco-
prire gli eleganti caffe, gustare i sapori tipici
dell’autunno e i prodotti delle vallate, prova-
reil piacere di raccogliere le castagne traico-
lori della natura e osservare gli strumenti
agricoli della tradizione popolare. Per infor-
mazioni e prenotazioni0171/692606.
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Esibizioni di chef
concertl, convegni
laboratori didattici

Domenica. Previsti

tre percorsi da 200, 135
e 68 km per chivuole
cimentarsi con la bici

Non solo vendita e degustazioni di pro-
dotti. La Fiera cuneese propone anche
tanti eventi collaterali per tutti i gusti e
in particolare laboratori didattici per i
bambini. Per quanto riguarda questo ti-
po di appuntamenti alla diciottesima
edizione della Fiera nazionale del Mar-
rone si parte oggi alle 9 con «Giovane e
Castanicoltore». Si tratta di una serie di
interviste con protagoniste le nuove ge-
nerazioni di coltivatori di castagne,
quelle che utilizzano metodi innovativi.
L’appuntamento ¢ nella sede della fa-
colta di Agfraria dell’'Universita, in piaz-
za Torino 3. Alle 18, nel Palamarrone,
uno dei volti pit1 amati delle trasmissio-
ni tv dedicate all’enogastronomia, «<Ma-
sterchefy, il cuneese Paolo Armando,
terra uno show cooking alla presenza di
noti foodblogger.

La prima giornata della fiera si chiu-
dera con il concerto «Giovani, tradizio-
ni e Crossover. Il Conservatorio incon-
tra Folkestra&Folkoroy, spettacolo rea-
lizzato in collaborazione con la Fonda-
zione Gardinali. Appuntamento al tea-
tro Toselli alle 21: I'ingresso e libero fi-
no a esaurimento posti (i tagliandi so-
no in distribuzione alla sede del Con-
servatorio).

Domani, alle 9,30, nello spazio incon-
tri della Fondazione Cassa di risparmio
di Cuneo, Slow Food propone «Il pane
della montagnay, ovvero il castagno co-
me volano del rilancio economico dei
territori d’alta quota.

Nel pomeriggio, dalle 15 alle 19,30
nel Palamarrone, altro appuntamento
ispirato a un programma tv: e «Sfida mi-
stery box» con Diego Bongiovanni dalla
«Prova del cuocoy, in onda su Rai Uno,
che coinvolgera il pubblico affidandogli
le votazioni. Sempre alle 15 si aprira la
mostra dei reportage, curata da Ivana
Mulatero, «TorinoCuneoVuala. [ carnets
de Voyage di Terra Madre». L’esposizio-
nesara ospitata, fino al 6novembre, alla
Fondazione Peano, a Cuneo, in corso
Francia.

La seconda giornata si concludera
con la rassegna corale, curata da «La Bai-

ta» con i cori di Parigi e Sovizo, e il pre-
mio Uomo dell’anno», indetto dall’as-
sociazione Uomini di mondo che riuni-
sce tutti colori che hanno fatto il milita-
re a Cuneo (0 hanno prestato servizio,
ad esempio nella Croce rossa) come reci-
ta una famosa battuta di Totd. Appunta-
mento alle 21 nel teatro Toselli, ingresso
libero. Domenica, dalle 7, 1a 62 <Randon-

nee del Marroney, la ciclistica non com-
petitiva con 3 percorsi (200, 135 e 68 kin)
che parte dal parco fluviale. Dalle 8,30,
torneo «Scacco al marrone» in Munici-
pio, omologato dalla Federazione e vali-
do per il campionato regionale semi-
lampo.

Domenica, alle 9,45, 172 adunata de-
gli «<Uomini di mondov, in piazza ex foro
Boario, con partecipanti da tutta Italia,
e, alle 10,30, sfida gastronomica tra gli
studenti dell’Alberghiero di Dronero
sotto il Palamarrone.

La giornata si concludera con il con-
vegno, alle 16,30 nel Palamarrone: «Pro-
dotti del territorio, alimentazione sana,
naturale e senza glutine» con il diretto-
re della Nutrizione dell’ospedale di Cu-
neo, Giuseppe Malfi. A fine pomeriggio,
show-cooking con Paolo Armando e l’as-
sociazione Cuochi Provincia Granda.

E poi tanti laboratori didattici per i
pit piccoli. In piazza Virginio, Coldiretti
propone «Coltivare il cibo», un viaggio
alla scoperta della campagna. E attivo
oggi, domani e domenica dalle 8 alle 20.
Sempre in piazza Virginio, laboratori ar-
tigianali e artistici di Confartigianato
nei quali i bambini potranno cimentar-
si in piccoli lavoretti dedicati al tema
della castagna. Sono aperti oggi e doma-
ni dalle 8 alle 23 e domenica dalle 8 alle
20. Nel Palamarrone in piazza Europa
sara Confcommercio a proporre mo-
menti formativi e manuali per i pil pic-
coli, mentre alla Casa del Fiume, in via
portaMondovi,chihatrai3egli1l anni
potra imparare a lavorare e decorare la
creta. Per partecipare € necessario iscri-
versi (5 euro) telefonando allo
0171444501 o scrivendo a parcofluvia-
le@comune.cuneo.it. 1 laboratorio «Cre-
ta mon amour» e in programma oggi al-
le 16,4518,45, domani 14,30-16,30 e 17-
19; domenica 10-12, 14,30-16,30 e 17-19.
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