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CELIACHIA E
ALIMENTAZIONE
SENZA GLUTINE

TRA FALSI MITI E REALTA
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In collaborazione con

Confantigianato

IMPRESE PIEMONTE




PROGETTO REGIONE
PIEMONTE 2022

PROGRAMMA

Saluto Istituzionale e Introduzione ai Lavori
Presentazione del Progetto Regione Piemonte 2022

La Celiachia nella ristorazione e nelle attivita artigianali
Fake news: diciamoci la verita

| numeri della Celiachia: un'opportunita per I'OSA

Il "senza glutine": quanto mi costa?

Il cliente celiaco, un cliente che torna

Best case: un'esperienza nel Torinese

Video Showcooking gluten-free

Chiusura dei lavori: i prossimi appuntamenti

RELATORI
SALUTO ISTITUZIONALE E INTRODUZIONE Al LAVORI:
Sara Origlia, Vicepresidente Produttori Dolciari Confartigianato Imprese Piemonte

INTERVENTI TECNICI:

Lucia Fransos, Coordinamento Progetto Regione Piemonte e Referente Programma
Alimentazione Fuori Casa di AIC Piemonte

Martina Oddenino, Coordinamento Progetto Regione Piemonte e Dietista Staff Food
AlIC Piemonte

Mariella Droetto, Fondatrice Chicchisani Elaboratori di Pasticceria (Testimonianza di
Impresa)

Informazioni
ed iscrizioni

Webinar gratuito per le imprese associate al Sistema
Confartigianato del Piemonte.

Per maggiori informazioni clicca QUI.
Per partecipare al Webinar clicca QUI e compila il

modulo di iscrizione; sarai contattato dalle sede
Confartigianato del tuo territorio.



http://www.confartigianato.piemonte.it/it/webinar-celiachia-e-alimentazione-senza-glutine/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSf4RoFVZT6EI1clEKJLyh-9348LIFebPlNpMdgOJGSLCl1xqg/closedform
http://www.confartigianato.piemonte.it/it/contatti-province/

